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Fig.3 -Abb.3 -Atb. 3 - PHc. 3 
Rys. 3 - Kuva 3. -图3 - 3. abra - EtK. 3. 
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Fig.4 -Abb.4 -Afb. 4 - Pttc. 4 - Rys. 4 - Kuva 4. -图4 - 4. abra - EtK. 4. 
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Fig.5 -Abb.5 -A沁5 - PHc. 5 - Rys. 5 - Kuva 5.-图5 -5. 红bra-ErK. 5. 
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＠ - La cocci6n de alimentos con tendencia
ESTE PRODUCTO FUE a pega「se en el fondo, comenza「 a
CONCES/DO PARA UN potencia mfnima para luego aumenta「

USO DE TIPO DOMEST/CO. revolviendo frecuentemente. 
EL CONSTRUCTOR - Despues del uso, apague con el 
DECLINA CUALQUIER dispositivo correspondiente (disminuci6n 
RESPONSABILIDAD EN EL hasta "O") y no conffe en el detector de 
CASO DE DANOS EVENTUALES ollas. 
A COSAS O PERSONAS - Si la superficie de la encimera se 「ompe,
QUE DER/VEN DE UNA desconectar inmediatamente el aparato 
INSTALACION INCORRECTA de la red para evitar la posibilidad de 
0 DE UN USO IMPROP/0, suf「ir un shock elect「ico.
ERRADO O ABSURDO. - Para la limpieza de la encimera no debe

El fabricante declara que este producto 
cumple todos los 「equisitos esenciales 
sabre el material electrico de baja 
tension prescritos en al directiva 
2014/35/EU y de compatibilidad 
electromagnetica prescrita por la directiva 
2014/30/EU. 

PRECAUCIONES 
- Durante el funcionamiento alejar el
material que se pueda magnetizar como
tarjetas de credito, discos, calculadoras,
etc.

- Nunca usar hojas de papel de aluminio o
apoyar productos envueltos con aluminio
directamente sob「e el piano

- Los objetos metalicos coma cuchillos,
tenedores, cucharas y tapas no deben
ser puestos sabre la superficie del piano
para evitar que se calienten

- Durante la cocci6n con 「ecipientes de
fondo antiadherente, sin condimentos
agregados, limitar el tiempo de
precalentamiento a uno o dos minutos

usa「se ningun limpiador a vapor.
- El aparato y sus partes accesibles pueden
calentarse durante su funcionamiento.

- Se debe tener cuidado para evita「 toca「

los elementos calefactores.
- Los n伉os meno「es de 8 afios deben
permanecer alejados a menos que esten
bajo supervision permanente.

- Este apa「ato pueden utilizarlo nifios con
edad de 8 afios y superior y personas
con capacidades ffsicas, sensoriales
o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento, si se les
ha dado la supervision o instrucci6n
ap「opiadas respecto al uso del aparato
de una manera segura y comprenden
los peligros que implica. Los nifios no
deben jugar con el aparato. La limpieza
y el mantenimiento a realizar por el
usuario no deben 「ealizarlos los nifios
sin supervision.

- Puede ser peligroso cocinar con grasa o
aceite sin estar presente ya que pueden
resultar en fuegos. NUNCA trate de
extinguir un fuego con agua, desconecte



sin emba「go el aparato y entonces cub「a
las llamas, par ejemplo, con una tapa o 
con una s的ana.

- El proceso de cocinado tiene que estar
supervisado. Un proceso de cocinado
de corta duraci6n debe ser supervisado
continuamente.

- Una cocci6n desatendida con grasa
o aceite puede ser peligrosa y podrfa
causar un incendio.

- Peligro de fuego: no almacenar
elementos en las superficies de cocci6n.

- Utilizar s61o protectores de encime「a
diseiiados par el fabricante del aparato
de cocci6n o indicado po「 el fabricante
en las instrucciones para el uso coma
adecuado o protectores de encime「a
inco「po「ados en el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede causar
accidentes.

lnstale en el cableado fijo un medio de 
desconexi6n de la red electrica con una 
separaci6n de contacto en todos los polos 
que pe「mita una desconexi6n completa 
en condiciones de sobretensi6n de 
catego「fa Ill, de acue「do con la normativa 
de cableado. 
El enchufe o el interruptor omnipolar 
tienen que ser facilmente alcanzables con 
el aparato instalado. 
Este aparato no esta previsto para hacerlo 
funcionar por medio de un temporizador 
externo o sistema de control remoto 
separado. 
El constructor declina cualquier responsa
bilidad en el caso de que lo dicho arriba y 
las usuales normas contra los infortunios 
no sean respetados. 

Si el cable de alimentaci6n se 
daiia, hagalo sustituir por el 
fabricante, por un centro de 
asistencia tecnica autorizado o 
por un tecnico de competencia 
similar, a fin de prevenir todo 
tipo de riesgos. 

PRINCIPIOS DE FUNCIONAMIENTO (Fig. 1) 
Se basa en las propiedades electromagneticas y funciona con la 
mayo「 parte de las 「ecipientes de cocci6n. 
El ci「cuito electr6nico gobierna el funcionamiento de la bob1na 

(inducto「) que crea un campo magnetico. 
El calo「 se transmite desde el mismo 「ecipiente al alimento. 
La cocci6n par inducci6n dispone de las siguientes caracteristicas. 
- Minima dispe飞i6n(alto rendimiento) 
- El 「eti「o de la olla (o su elevaci6n) provoca automaticamente el 

para de la zona de cocci6n. 
- El sistema electr6nico pe「mite flexibilidad y la fineza de regulaci6n. 

(Fig. 1) 
1 Recipiente 
2 Corriente inducida 
3 Campo magnetico 
4 Inductor 
5 Circuito electr6nico 
6 Suministro electrico 

lnstrucciones pa『a el usuario. (fig. 2) 
1 Zona de cocci6n 
2 Segura para nifios 
3 Bot6n de encendido/apagado 
4 Menas -
5 M知＋
6 Booster(m拟ima potencia) 
7 Temporizador 
Palencia de la zona de calo「
Palencia m拟.(230 V) (Booster) 

Heating Zone Max Power(230V) 

1200/1500W (booster) 

1800/2300W (booster) 

2000/2300W (booster) 

1200/1500W (booster) 





亢＄芦笃�\1已。「izador 吓回
Seiial acustica (zu�bador) 

»; el indicado「 de tiempo Du「ante el uso las s1guientes actividades son senaladas mediante 
parpadeara y podra aJustar el temponzador en ese momento. un zumbador: 
3. Con las teclas«+»y«-»puede ajustar un intervalo de tiempo ent「e·Pres1on normal sob「e las teclas con un sonido b「eve.
1 y 99 minutos. ·Presi6n continua sobre las teclas durante mas de 1 D s con un 
Consejo: Toque las teclas«-»o« 廿 del temporizador una vez para sonido largo intermitente. 
disminuir o aumentar el tiempo en intervalos de un minuto. 
Mantenga pulsad la tecla«-»o«+»del temporizador para disminu1r ·Ollas (Fig, 3) 
o aumenta「 el tiempo en intervalos de 10 minutos. - S1 acercando un iman al fondo de un rec旧iente permanece atrafdo, 
Si pulsa«-»y«+»a la vez se desactiva el temporizador y se apaga el esta olla puede ser apta pa「a la cocci6n por inducci6n. 
indicador del temporizador. - preferir ollas declaradas id6neas para la cocci6n por inducci6n. 
4. Una vez ajustado el tiempo comenza闭 de inmediato la cuenta - ollas con fondo piano y espeso. 

- una olla de igual d旧met「o que la zona permite aprovechar la atras. En la pantalla se most「a闭el tiempo 「estante, y el indicado「 del m拟ima potencia. 
temporizador pa「padeara durante 5 segundos. - una olla mas pequeiia reduce la potencia pero no causa闭
NOTA: El punto rojo junto al indicador del nivel de potencia 5. se dispe「si6n de energfa. De todas maneras no es aconsejable el uso 
iluminara para indica「 que zona esta seleccionada. de recipientes con diametro inferior a 1 o cm. 
5. Cuando finalice el tiempo de cocci6n se apaga闭autom的camente -「ecipientes inox con el fondo a capas multiples o inox ferrftico si 
la zona de cocci6n correspondiente. sobre el fondo indica: para inducci6n. 
El 「esto de zonas de cocci6n continua闭n en marcha si se - en el caso de usa「 recipientes de hier「o fundido, mejor si tienen el 
encendieron previamente. fondo esmaltado para evita「 rayas en piano de la vitrioceramica. 
Apagado automatico - no son adecuados los siguientes recipientes: vidrio, ceramica, 
Una vez encendido, el touch se apaga de modo automatico despues ba「ro cocido, recipientes de aluminio, cobre o inox no magnetico 
de 60 segundos de inactividad. Despues de haber seleccionado una (austenfco) 
zona de cocci6n, el tiempo de apagado automatico se subdivide en 
60 segundos, transcu「ridos los cuales se deselecciona la zona y 
despues de ot「os 60 segundos, el touch se apaga. 

, Mantenimiento (Fig, 4) 
Restos de hojas de aluminio, residuos de alimentos, salpicaduras 

lndicado『 de calo『 residual de grasa, azuca「 o alimentos fuertemente sacarfficos deben ser 
lndica al usuario que el vidrio se encuentra a una tempe「atu「a inmediatamente removidos del piano de cocci6n con un raspador 
peligrosa en caso de contacto con el area situada sobre la zona para evitar daiios posibles a la superficie del piano. Sucesivamente 
de cocci6n. La temperatura es determinada segun un modelo limpia「 con un producto adecuado y papel de cocina, luego enjuaga「

matematico y en caso de presencia de calor 「esidual, ello es indicado con agua y secar 
con una "H" por el correspondiente display de siete segmentos. con un paiio limpio. De ninguna manera usa「 esponjas o estropajos 
El calentamiento y el enfriamiento se calculan sobre la base de: abrasivos ; evitar tambien el uso de detergentes qufmicos agresivos 
·El nivel de potencia seleccionado (ent「e "O" y "9") o quitamanchas 
·El perfodo de activaci6n. 
Despues de haber apagado la zona de cocci6n, el correspondiente 
display mostrara "H" hasta que la temperatura de la zona haya 
descendido po「 debajo del nivel c「ftico (,,; 60°G) segun el modelo 
matematico. 

Inst『ucciones pa『a el instalado『
lnstalacilin 
Las presentes mstrucciones es怡n dirigidas al instalador como gufa
para la instalaci6n, regulaci6n y mantenimiento segun las leyes y 
las normas vigentes. Las intervenciones tienen que ser efectuadas 

Funcilin de apagado automatico (lim. del tiempo de siemp「e con el aparato desenchufado. 
funcionamiento) 

Colocacilin (Fig. 5) En 「elaci6n con el nivel de potencia, en caso de no efectuarse 
rnnguna ope「ac1on, cada zona de cocci6n se apaga despues de un 
tiempo m拟imo preestablecido. Cada operaci6n en la zona de cocc1on , El aparato esta previsto para se「 encajado en un piano como se 
(m的ante las teclas MAS y MENDS} re们icializa el tiempo m拙mo de ilustra en la figu「a.
operaci6n de la zona devolviendolo a su valor inicial. Predisponer sobre todo el perfmet「o del piano el sellador en dotaci6n. 

No se aconseja la instalaci6n sobre un homo, o po「 el contrario 
verifica「 que:

Proteccilin en caso de encendido involunta『io - el homo tenga un eficaz sistema de enfriamiento 
·En caso de que el control electromco venf1que la presi6n continua - que no se produzca de ningun modo el pasaje de aire caliente 
de un tecla por aprox. 1 O s, se apaga闭autom钳icamente. El cont「ol desde el homo hacia el piano. 
emite una seiial acustica de er「O「 para advertir al usuario que los - preveer pasajes de ai「e como se indica en la figura. 
senso「es han detectado la presencia de un objeto. Los displays 
muestran el c6digo de error " E R O 3 ",que permanece闭expuesto
hasta que el cont「ol elect「6nico advierta el e「「O「 Si la zona de Conexilin elect『ica (Fig, 6) 
cocci6n "quema", aparecera una "H" en el display alternativamente Antes de efectuar la conexmn electrica comprobar que: 
con la seiial de e「「O「.

- las caracterfsticas de la instalaci6n satisfagan lo indicado en la 
placa de caracterfsticas colocada sobre el fondo de la superficie ·En caso de no activarse ninguna zona de cocci6n dentro de los 60 , de cocc1on· segundos sucesivos al encendido del Touch, el control retorna「a a

la modalidad stand-by. - que la instalaci6n tenga una eficaz conexi6n de tierra segun las 
·Cuando el cont「ol se encuentra encendido la tecla ON/OFF tiene no「mas y las p「escripciones de ley vigentes. La puesta a tierra es 
prioridad respecto de todas las restantes teclas, a fin de que el obligatoria por ley. 
cont「ol pueda ser apagado en cualquier momento incluso en caso En el caso de que el aparato no tenga el cable y/o enchufe utilizar 
de presi6n multiple o continua de teclas. material apto para la corriente indicada en la placa de ca「acterfsticas

·En modalidad stand-by una presi6n continua de teclas no produci「a, y para la temperatu「a de t「abajo. El cable en ningun punto tend「a
ningun efecto. En cualquie「 caso, para pode「 encender nuevamente que llegar a una temperatura superio「 de 50'C sob「e la temperatura 
el cont「ol electr6nico este debera haber detectado que ninguna ambiente. 
tecla se encuentre presionada. 





externen Zeitschaltuhr oder einem gesonderten 
Fernbedienungssystem vorgesehen. 
Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab falls 
oben genannte Ausfi.ihrungen und die i.iblichen 
Unfallno「men nicht eingehalten werden. 
Falls das Netzkabel beschiidigt ist, muss es 
durch den Hersteller oder seinen technischen 
Kundendienst oder in jedem Fall durch eine 
entsprechend qualifizierte Fachkraft ersetzt 
werden, um jedes Risiko auszuschlieBen. 
ARBEITSWEISE (Abb.1) 
Es beruht auf den elektromagnetischen Eigenschaften des GroBteils 
der Kochgefiisse. 
Der Stromk「eis steuert den Betrieb der Drosselspule (lndukto「)， die
ein Magnetfeld aufbaut. 
Die Wiirme wird vom Topi selbst an die Speise Obertragen. 
Der Kochvorgang vollzieht sich wie unten beschrieben. 
- minimalerVerlust (hoherWirkungsgrad) 
- das Wegnehmen des Topfes (es genOgt das Anheben) !Ohrt zur 

Unterb「echung des Systems. 
- das elektronische System erlaubt g巾Bte Flexibilitiit und 

Genauigkeit in de「 Regulierung
(Abb.1) 
1 GefiiBe 
2 lnduktionsstrom 
3 Magnetfeld 
4 lnduktor 
5 S打omkre1s
6 Stromzufuhr 
Bedienungsanleitung (Abb. 2) 

1 Kochzone 
2 Kindersicherung 
3 Ein/Aus 
4 Minus -
5 Plus + 
6 Booste「 (Hochste Stufe) 
7 Timer 

Installation 
Alie lnstallationsarbeiten (elektrischer Anschluss) sollten van 
Fachpersonal in Obereinstimmung mit den geltenden Vorschriften 
du「chgefiihrt werden. 
Die spezifischen Anweisungen dazu linden Sie im Abschnitt fiir den 
lnstallateur. 

Mit dem Kochen beginnen 

1. Den Ein-/Ausschalte「 be饿tigen.
Nach dem Einschalten piept der Sum me「 einmal.
Aul alien Anzeigen erscheint ,, 一", um anzuzeigen, 
dass das lnduktionskochfeld in den Be「eitschaftsmodus
iibergegangen ist. 
2. Stellen Sie eine geeignete Pfanne auf die Kochstelle, die S1e 
verwenden mochten. 
> Stellen Sie sicher, dass de「 Boden der Pfanne und die Oberflache 
de「 Kochzone saube「 und t「ocken
sind. 
3. Je nach Heizzone, auf der sich die Pfanne befindet, wiihlen S杞

需言＄芦1
d
i.

Zonenwahltaste durch Driicken der Taste ,, 但
der ausgewahlten Zone leuchtet dauerhaft 

4. Wahlen Sie mit der Taste ,, 回" (5) oder ,, 器" (4) die 
Leistungsstufe aus 

5. Die Leistungsstufeneinstellung beginnt bei 5. Durch Driicken der 
Taste ,,+" werden die Leistungsstufen van 5 bis 9 in numerischer 
Reihenfolge hochgezahlt, durch Driicken de「 Taste ,,-" wi「d die 
Leistung direkt van 9 auf O he「unte「geschaltet.
> Wenn Sie innerhalb van 1 Minute keine Leistungsstufe wiihlen, 
schaltet sich der Herd automatisch ab. Dann miissen wieder mil bei 
Schritt 1 beginnen. 
> Sie konnen die Tempe「atureinstellung wiihrend des Garvo「gangs
jederzeit iindern 

Wenn das Display mit der Temperatu『einstellung abwechselnd 
blinkt 旯径
bedeutet das: 
> Sie haben keine Pfanne auf die richtige Kochstelle gestellt oder 
> die Pfanne, die Sie verwenden, isl nicht zum lnduktionskochen 
geeignet oder 
> die Pfanne isl zu klein ode「 nicht richtig auf der Kochstelle 
zent「iert.
Ohne eine geeignete Pfanne auf der Kochstelle findet keme
Erw切mung statt. 
Das Display schaltet sich nach 1 Minute automatisch aus, wenn 
keine geeignete Pfanne aufgesetzt wird 

Das Kochen beenden 
1. Schalten Sie die gewOnschte Zone durch DrOcken der 
Auswahltaste (1) aus. 
2. Durch D「Ocken der Taste ,,-" 「eduzieren Sie die Leistung auf die 
Stufe ,,O" ode「
durch gleichzeitiges DrOcken derTasten ,,+" und "-" reduzieren Sie 
die Leistung sofort auf 0. 
3. Vorsicht mit den heiBen Flachen! 
Mil ,,H" wird angezeigt, welche Kochzone zu heiB zum Anfassen ist. 
Das ,,H" verschwindet wieder, 
wenn die Oberflache auf eine sichere Temperatur abgekOhlt isl 
Diese Anzeige kann auch 
als Energiesparhilfe genutzt werden. Wenn Sie nach Abschluss des 
Ga「ens einen weiteren Garvo「gang beginnen mochten, 
konnen Sie so eine noch heiBe Kochplatte vorziehen. 

Heating Zone Max Power(230V) 

1200/1500W (booster) 

1800/2300W (booster) 

2000/2300W (booster) 

1200/1500W (booster) 









Heating Zone Max Power(230V) 

1200/1500W (booster) 

1800/2300W (booster) 

2000/2300W (booster) 

1200/1500W (booster) 



Installation 
Toutes les operations relatives a !'installation (branchement 
electrique) doivent etre effectuees par du personnel qualifie, 
conformement aux regles en vigueu「.

En ce qui concerne les instructions specifiques, voir la partie relative 
a l'installateur. 

Pou『 commence『 ii cuisine『

1. Appuyez sur la commande ARRtT/MARCHE. 
Ap代s la mise en marche, l'alarme sonne une fois et tous les voyants 
" - ", indicating that the induction hob has entered the state of 
standby mode. 

2. Posez un 「ecipient adapte su「 la zone de cuisson que vous 
souhaitez utiliser. 
> Assurez-vous que la base du 「ecipient et la surface 
de la zone de cuisson sont propres et seches. 
3. En fonction de la zone de cuisson sur laquelle le 「ecipient est 
place, selectionnez la zone conce「nee en appuyant sur la touche« 
匾叶1) .Le symbole o selectionne restera allume 

4. Selectionnez le niveau de puissance en appuyant sur la touche 回»(5) 0们回»(4)

5. Le niveau de puissance commence「a a 5. Le fait d'appuyer su「

«+»fe「a augmenter le niveau de puissance de 5 a 9 en o「dre
croissant. Le fait d'appuyer sur la touche«-»fe「a dec「oit「e la 
puissance de 9 a o. 
> Si vous ne choisissez pas un niveau d'intensite dans la minute, 
la plaque de cuisson a induction s'eteind「a automatiquement. Vous 
devrez redemarrer a l'etape 1. 
> Vous pouvez mod巾er le 「eglage de l'intensite a tout moment en
cours de cuisson. 

Si le voyant clignote , ;;. 、 U之_、pendant le reglage de l'intensite 
cela signifie que 
> vous n'avez pas place le recipientsur la zone de cuisson adequate ou, 
> que le recipient que vous utilisez n'est 
pas adapte a la cuisson par induction ou, 
> que le recipient est trop petit ou n'est pas correctement centre su「

la zone de cuisson. 
Le chauffage ne debutera pas tant qu'il n'y aura pas de recipient 
adapte SU「 la zone de cuisson. 
Le voyant s'eteindra automatiquement apres 1 minute si aucun 
「ecipient adapte n'y est pose. 

A la fin de la cuisson 
1. Touchez la zone concernee que vous souhaitez eteind「e en 
appuyant sur la touche (1). 
2. Appuyez sur la touche « - » pour fai「e baisse「

l'intensite jusqu'a « o » ou appuyez sur « + » et 
«-»simultanement, le niveau de puissance passera directement 
a«o». 
3. p「endre garde aux surfaces chaudes. 
La lettre«H»s'affichera pou「 signaler la zone de cuisson chaude 
au toucher.Elle disparaitra lorsque la surface aura atteint une 
temperatu「e secu「isee. Elle peut aussi etre utilisee en tant que 
fonction d'economie d'energie ; si vous souhaitez fai「e chauffer 
d'autres recipients, utilisez la plaque de cuisson qui est encore 
chaude. 

Activation de la fonction«Boost» 
1. Selectionnez la zone de chauffage en appuyant sur la touche de
selection de la zone (A). 
2. En appuyant sur la touche de commande Boost (F)« », le 
voyant de la zone affiche«P»et la puissance est a son maximum 
(Max). 
Annuler la fonction«Boost» 
1. Touchez la zone concernee que vous souhaitez annuler en
appuyant sur la touche (1). 
1 a. Appuyez sur la touche«-»(4) pou「 annuler la fonction Boost ; la 
zone de cuisson passera de nouveau au niveau 9. 
1 b. Si l'on appuie simultanement sur les commandes«-»et«+
», la zone de 
cuisson s'eteindra et la fonction Boost sera automatiquement 
annulee. 
> La fonction peut etre utilisee sur n'importe quelle zone de cuisson. 
> La zone de cuisson passe de nouveau au niveau 9 au bout de 
5 minutes. 

Mode secu『ise (Securi怕enfant)

> Vous pouvez ve「「ouille「 les commandes pour eviter toute utilisation 
involontai「e (ii est impossible par exemple qu'un enfant allume les 
zones de cuisson accidentellement). 
> Lo「sque les commandes sont ve� 「ouillees, toutes les commandes, 
a l'exception de la commande ARRET sont desactivees. 
Pou『verrouille『les commandes 
Appuyer sur la touche de verrouillage des commandes pendant 
3 secondes. Le voyant du minuteu「 affichera«Lo».
Pou『 deve『『ouille『 les commandes 
1. Assurez-vous que la zone de cuisson a induction est allumee. 
2. Appuyez su「 la touche de commande et maintenez-la appuyee 
pendant quelques secondes. 
3. Vous pouvez maintenant utiliser votre plaque de cuisson a 
induction. 

Lorsque la plaque de cuisson est en mode de ve『rouillage, toutes 
les commandes sont desactivees, a l'exception de la commande 
ARR白； vous pouvez toujours eteind『e la plaque de cuisson 
en la plat;ant sur ARR钉en cas d'urgence, mais vous devrez 
deve『『ouille『 la plaque de cuisson avant la prochaine ope『ation.

Utilisation du minuteu『

Le minuteur presente deux utilisations : 
> Vous pouvez l'utiliser pour le decompte des minutes.Dans ce cas, 
aucune zone de cuisson ne s'allumera tant que les minutes ne se 
seront pas ecoulees. 
> Vous pouvez l'utiliser pour eteind「e une zone de cuisson lorsque 
les minutes se sont ecoulees. 
> Vous pouvez programmer le minuteur jusqu冶99 minutes. 

Utilisation du minuteu『 pou『 le decompte des minutes 

Si vous ne selectionnez pas une zone de cuisson 

1.Assurez-vous que la table de cuisson est allumee. 
REMARQUE :vous pouvez utiliser le decompte des minutes meme si 
vous n'avez selectionne aucune zone de cuisson. 

2.Appuyez su「 la touche du minuteur (7)« 琶I». Le voyant de 
decompte commencera a clignoter et le ch1ffre«1 O»s'affichera sur 
le voyant du minuteur. 
3. Reglez l'heure en appuyant sur la touche de commande«-»ou 

«+»du minuteu「.

Astuce: 
> Appuyer une fois su「 la commande«- »ou«+»du minuteur 
permettra de diminuer ou augmenter d'une minute. 
>Appuyez su「 la commande«-»ou«+»du minuteu「 et maintenez-







- WARNING: Accessible parts will
become hot when in use. To avoid burns
and scalds children should be kept away.

Insert in the fixed wiring a mean for 
disconnection f「om the supply mains 
having a contact sepa「ation in all poles 
that provide full disconnection under 
overvoltage category Ill conditions, in 
accordance with the wiring rules. The 
plug or omnipolar switch must be easily 
reached on the installed equipment. 
This appliance is not intended to be used 
via an external time「 or a remote cont「ol
system. 
The manufacturers decline any responsi
bility in the event of non-compliance with 
what is described above and the accident 
prevention norms not being respected 
and followed. 

To avoid all risk, if the power cable 
becomes damaged, it must only be 
replaced by the manufacturer, by an 
authorised service centre, or by a 
qualified elect『ician.

OPERATING PRINCIPLE (Fig. 1) 

It exploits the electromagnetic properties of most cooking vessels. 

The coil (inducto「) which produces the electromagnetic field is 
operated and controlled by the electronic circuit. 

The heat is transmitted to food by the cooking vessel itself. 

The cooking process takes place as desc「ibed below. 

- loss of heat is minimum (high efficiency)
- the system stops automatically when the vessel is removed o「
even just lifted f「om the hob

- the electronic circuit guarantees maximum flexibility and fine
adjustments.

(Fig.1) 
1 Vessel 
2 Induced cu「「ent
3 Magnetic field 
4 Inductor 
5 Elect「onic circuit 
6 Power supply 

User's Instructions (Fig. 2) 

1 Cooking Zone 
2 Child Lock 
3 ON / OFF 
4 Minus -
5 Plus+ 
6 Booster (Maximum Powe「)
7 Timer 

Installation 
All operations relative to installation (electric connection) should be 
car「ied out by skilled personnel in conformity with the rules in force. 
As for the specific instructions see part pertaining to installer. 

To start cooking 

1. Touch the ON/OFF cont「ol
After power on, the buzzer beeps once, all displays
show " - ", indicating that the induction
hob has ente「ed the state of standby mode

Heating Zone Max Power(230V) 

1200/1500W (booster) 

1800/2300W (booster) 

2000/2300W (booster) 

1200/1500W (booster) 





Automatic switch-OFF 
When the control is ON it automatically sw itches-OFF after 
60 seconds if no cooking zone or select key has been operated within 
this period of time. If case of a cooking zone selection, the automatic 
switch- OFF time is composed of 60 seconds deselection time fo「 a
cooking zone at setting"O" and 60 seconds switch-OFF time. 

Residual heat indicato『

It is meant to indicate to the user that the glass ceramic has a 
dangerous touch temperature in the circumfe「ence of a cooking 
zone. The temperature will be determined following a mathematical 
model and the remaining residual heat will be indicated by means of 
"H" on the co「responding 7-segment display. 

Heating-up and cooling down will be calculated dependent on: 
·the selected setting (,,O" to ,,9")
·the ON/OFF time. 
After switching-OFF the cooking zone the respective display shows 
"H" until the assigned cooking zone temperature is mathematically 
in a uncritical level. (,;; 60°C). 

Automatic powe『 OFF function (operating time limitation) 
Dependent on the selected setting, every cooking zone will be 
switched-OFF after a defined maximum operation time if no 
operation of the assigned cooking zone follows within this time 
pe廿od. Eve「y change of the cooking zone condition (by means of 
the PLUS-, MINUS- key) puts back the maximum operation time of 
this cooking zone to the initial value of the operating time limitation. 

Protection against unintended switching-ON 
·If the electronic control 「ealizes a continuous operation of keys 
for approx. 1 O seconds, it switches OFF automatically. The control 
sends out an audible failure signal, so that the user can remove 
the object which has been mistakenly placed onto the operation 
surface. The displays show the failure code " ERO 3" . If the failure 
car「ies on fo「 more than 1 o seconds, only the code "ER o 3" will be 
displayed as long as the failure will be 「ecognized by the electronic 
control. If the cooking zone is in the "hot" status, "H" will appear on 
the display in alteration with the failure notice. 

·If no cooking zone will be activated within 60 seconds after 
switching-ON by means of the Power-key, the control switches 
back f「om the ON-condition into the stand-by-mode. 

·When the control is switched- ON the ON/OFF-key has priority over 
all othe「 keys, so that the cont「ol can be switched-OFF anytime, 
even in case of multiple o「 continuous ope「ation of keys 

·In the stand-by mode a continous ope「ation will not be signalized. 
However, before the electronic control can be switched-ON again, it 
has to recognize that all keys are not operated 

Audible signal (buzzer) 
While the cont「ol is in operation the following activities will be
signaled by means of a buzzer:
·normal key activation with a short sound signal. 
·continuous operation of keys over a longe「 period of time 
(10 seconds ) with a longer, inte而ittent sound signal. 

Cooking vessels (Fig. 3) 
- a magnet-attracting vessel may be a suitable vessel fo「 induction

cooking 
- prefe「 vessels which a「e especially decla「ed to be suitable fo「

induction cooking 
- flat- and thickbottomed vessels 
- a vessel with the same diameter as zones ensures the maximum 

exploitation of power 
- a smalle「 vessel reduces powe「 exploitation, but does not cause 

any energy loss We would anyhow not recommend the use of 
vessels with diameters smaller than 10 cm. 

- stainless-steel vessels with multi-layer or ferritic stainless-steel 
bottoms when specifically suited for induction cooking 

- cast-iron preferably enamel-bottomed vessels to avoid scratching 
the pyroceram surface 

- we do not recommend the use of any glass, ce「amic, earthenwa阳，
allum仰um, copper or non-magnetic (austenitic) stainlesssteel 
vessels. 

Maintenance (Fig. 4) 
By means of a scrape「 immediately remove any alluminium foil bits, 
food spills, grease splashes, sugar ma「ks and other high sugarcontent 
food from the surface in order to avoid damaging the hob. 
Subsequently clean the surface with some towel and appropriate 
product, rinse with wate「 and dry by means of a clean cloth. Under 
no circumstance should sponges or abrasive cloths be used; also 
avoid using aggressive chemical detergents such as oven sprays and 
spot 「emovers

lnstalle『's Instructions 

Installation 
These Inst「uctions are for the qualified technician, as a guide to 
installation, adjustment and maintenance, acco「ding to the laws 
and standards in force. These operations must always be car「ied out 
when the appliance has been disconnected f「om the electric system. 

Positioning (Fig. 5) 
The fixture is especially designed for fitting into a work-top as shown 
in the corresponding figure 
Place the supplied sealing agent along the hob perimete「.

Do not install the hob over an oven; in case you do, make su「e of 
the following: 

the oven is equipped with an appropriate cooling system 
there is no wa「m-ai「 leakage from the oven towa「ds the hob 
suitable air-inlets are provided as shown in the figure. 

Electrical connection (Fig. 6) 
Prior to car「ying out the electrical connection, please ensure that: 
the plant characteristics are such as to follow what is indicated on 
the mat「ix plate placed at the bottom of the working area; 
that the plant is fitted with an efficient earth connection, following 
the standards and law provisions in force. 
The earth connection is compulsory in terms of the law. 
Should the「e be no cable and/or plug on the equipment, use suitable 
absorption material for the working tempe「ature as well, as indicated 
on the matrix plate. Under no circumstance must the cable reach a 
temperatu「e above 50°C of the ambient temperature 





per essere usata con un temporizzatore 
esterno o un sistema separato di controllo a 
distanza. 
N.B.: - II cost「uttore declina ogni 「esponsabili岱
nel caso che quanta sop「a e le usuali norme
antiinfortunistiche non vengano rispettate.

Se ii cavo di alimentazione e danneggiato, 
esso deve essere sostituito dal costruttore 
o dal suo servizio assistenza tecnica o
comunque da una persona con qualifica
similare, in modo da prevenire ogni rischio.

PRINCIPIO DIFUNZIONAMENTO (FIG. 1) 

E' basato sulle proprieta ele竹omagnetiche della maggior parte dei 
recipienti pe「 la cottura. 
II circuito elettronico governa ii funzionamento della bobina 
(induttore) creante un campo magnetico 
II calo「ee trasmesso dallo stesso 「ecipiente al cibo. 
La cottura avviene come sotto descritto. 
-minima dispersione (alto 「endimento)
-ii什tiro della pentola (basta ii solo sollevamento) provoca 

automaticamente l'arresto del sistema 
-ii sistema elettronico permette la massima flessibilita e finezza 

di regolazione. 
(Fig. 1) 
1 Recipiente 
2 Corrente indotta 
3 Campo magnetico 
4 lnduttore -inductor 
5 Circuito elettronico 
6 Alimentazione elettnca 

lstruzioni pe『 l'utente (Fig. 2) 
1 Zona di cottu「a
2 Sicurezza bamb川l
3 Acceso/Spento (ON/OFF) 
4 Meno -
5 Piu + 
6 Booster (Potenza massima) 
7 Time「

lnstallazione 
Tu廿e le ope「azioni di installazione (collegamenti ele竹ici) devono 
esse「e eseguite da pe「sonale qualificato in conformita alle 
normative vigenti. 
Le 1struz1orn specifiche sono contenute nella parte 「elativa
all'installatore. 

Per cucinare 

1.Sfio「are ii controllo Acceso/Spento (ON/OFF). 
Dopo aver acceso, ii cicalino emette un suono e i display 
mostrano ii simbolo "-". Cio significa che la piast「a a
induzione e in modalita standby 

2. Colloca「e la pentola adatta sulla zona di cottura che si desidera 
utilizza「e.
> Verificare che ii fondo della pentola e la superficie 
della zona di cottu「a siano pulite e asciutte. 
3. In funzione della zona di cottura ove e collocata la pentola, 

二驾芦已言��:�:!�wemendo "雷'(1).11 simbolo O 

兰：百盓livello di potenza premendo ii tasto "回 "(5) 0 ii 

5. II livello di potenza iniziale e 5. Premendo "+" la potenza 
aumente闭da 5 a 9, in ordine graduale. Premendo ii tasto " -" la 
potenza diminui闭da 9 ao 
> Se non si seleziona l'impostazione di potenza entro 1 minuto, la 
piastra 
a induzione si spegne「a automaticamente. Sa「a necessario iniziare 
nu�vamente dal passo 1. 
> E possibile modificare l'impostazione della potenza in quals1as1 
momento durante la cottura. 

Se ii display lampeggia 、u-、 alternat1vamente
all'impostazione di potenza 
significa che: 
> non e stata collocata una pentola sulla corretta zona di cottura o 
> la pentola utilizzata none adatta alla cottura a induzione o 
> la pentola e troppo piccola o non cent「ala car「ettamente sulla 
zona di cottura. 
La piast「a di co廿ura non si scalde闭lino a quando non sara collocata 
una pentola adatta sulla zona di cottura. 
Se non viene collocata una pentola adatta, ii display si spegnera 
automaticamente dopa 1 minuto. 

Dopo ave『 terminato la cottu『a
1.Sfio「are ii tasto (A) relativo alla zona che si desidera spegnere 
2. Premendo ii tasto "-" la potenza diminuira lino a "O". Preme「e allo 
stesso tempo "+" e 
" -" per diminuire immediatamente la potenza a O 
3. Fare attenzioni alle superfici calde 
II simbolo "H" mostrera le zone di cottura calde. II simbolo 
scompan「a

Heating Zone Max Power(230V) 

1200/1500W (booster) 

1800/2300W (booster) 

2000/2300W (booster) 

1200/1500W (booster) 



quando la superficie sara tornata a una tempe「atura di sicurezza. 
Puo anche essere utilizzata 
come funzione a risparmio energetico. Se si desidera scalda「e altre 
pentole, utilizzare 
la piastra ancora calda. 

Attivazione della funzione Booste『

1. Seleziona「e la zona di cottura sfiorando ii relativo tasto (1). 
2. Sfiorare ii tasto di controllo Booster 匾r�- L.:indicatore della 

zona mostrera ii simbolo "P." e la potenza salira al massimo. 

Annullamento della funzione Booster 

3. lmpostare ii timer sfiorando i controlli "+" o "-" dello stesso. 
Suggerimento: > Sfiorare una volta ii controllo " -" o "+" per 
diminuire o 
aumentare ii tempo di un minuto alla volta. 
> Tenere premuto ii controllo "-" o "+" pe「 d1minu1re o 
aumentare ii tempo di dieci minuti alla volta. 
> Sfio「are contemporaneamente "-" e "+" per annulla「e ii timer. 
L:indicatore del timer si spegne戊
4. II timer si attivera immediatamente dopo aver impostato ii tempo. 
II display mostre闭iitempo rimanente. 
5. Al termine del tempo impostato ii cicalino suonera per 30 secondi 
e l'indicatore si spegnera 

1. Sfiorare ii tasto relativo al/a zona (1) che si desidera annul/are. lmpostazione del time『 pe『 lo spegnimento di una o piil zone 
1a. Sfiorare ii tasto "-" (4) per annul/are la funzione Booster. La zona di cottura 
di cottura torneril al livello 9. Se ii t" 1me『 v1ene impostato su una zona: 
1b. Sfio「are contempo「aneamente i controlli "-" e "+". La zona di 1. Seleziona「e la zona di cottura in funzione sfiorando 
cottura si spegne e la funzione Booste「 sari! automaticamente ii tasto di selezione zona (1). 
annullata 
> La funzione pub essere attivata in qualsiasi zona di cottu「a. 2.P「emere ii tasto Timer" 匾"(7). L'indicatore lampeggeril e sari! 

possibile impostare ii time「.> La zona di cottura ritorna al livello 9 dopa 5 minuti. 

Modali怕Sicurezza (Sicu『ezza bambini) 

> t possibile bloccare i controlli per prevenire un uso non voluto 
(ad esempio 
i bambini che accendono accidentalmente le zone di cottura). 
> Quando i controlli sono bloccati, tutti i controlli tranne Spento (OFF) 
sono disabilitati. 
Modalitil di blocco dei controlli 
Sfiorare ii controllo di blocco per 3 secondi. L'indicatore del timer 
mostre「ii"Lo". 
Modalitil di sblocco dei controlli 
1. Verificare che la piastra a induzione sia accesa. 
2. Tenere premuto a lungo ii controllo di blocco. 
3. Ora e poss伽le utilizzare la piastra a induzione. 

Quando la piastra e in modali访di blocco, tutti i controlli sono 
bloccati tranne Spento (OFF). E sempre possibile spegnere la 
piastra in caso di eme『genza utilizzando ii controllo Spento 
(OFF) ma pe『 utilizzare nuovamente la piastra sa戊necessario
pe『 p『ima cosa sbloccarta. 

utilizzo del timer 

t possibile utilizzare ii timer in due dive「se modalita: 

3. Utilizza「e i pulsanti " -" e "+", per impostare ii timer da 1 a 99 
minuti. 
Suggerimento: Sfiorare una volta ii controllo "-" o "+" per diminuire o 
aumentare ii tempo di un minuto alla volta. 
Tenere premuto ii controllo "-" o "+" per diminuire o 
aumentare ii tempo di dieci minuti a/la volta. 
Sfio「are contemporaneamente "-" e "+" per annullare ii timer. 
L'indicatore del time「 si spegne闭，

4.11 timer si attive闭immediatamente dopo aver impostato ii tempo. II 
display mostre闭ii tempo rimanente e l'indicatore lampeggeril per 
5 secondi. 
NOTA: ii punto rosso accanto all'indicatore del livello di potenza si 
illumineril丘
indicando che tale zona e stata selezionata. 
5. Al !ermine del tempo, la relativa zona di cottura si spegneril 
automaticamente. 
Le altre zone di cottura, se accese in precedenza, continueranno ii 
proprio funzionamento. 
Spegnimento automatico 
Se ii cont「ollo e Acceso (ON) si spegneril automalicamente dopo 60 
second, se nessuna zona d1 cottura o tasto di selezione vengono 
ut川zzati in tale periodo di tempo. In caso di selezione di una zona 
di cottura, ii tempo di spegnimento automatico sari! di 60 secondi 
di deselezione della zona di cottura impostata a "O" e 60 secondi 
di spegnimento. 
lnd1catore del calore residua 

> come segnatempo. In questo caso, ii timer non spegnera alcuna lndica all'utente che la vetroceramica e a una temperatura pericolosa 
zona di cottura allo scadere del tempo. all'interno della zona di cottura. La temperatura viene determinata 
> e anche poss邮e utilizzare ii time「 pe「 spegne「e una zona di seguendo un modello matematico; ii calo「e residuo sara indicato da 
cottura allo scade「e del tempo. una "H" sul corrispondente display a 7 segmenti. 
> II timer pub esse「e impostato lino a 99 minuti. II riscaldamento e ii raffreddamento sono calcolati in base a: 

·l'impostazione selezionata (da "O" a "9") 
·ii tempo di Accensione/Spegnimento (ON/OFF). 

Utilizzo del time『 come segnatempo Dopo aver spento la zona di cottura, ii「elativo display mostra "H" lino 
a che la temperatura scende matematicamente a livello non c「itico.

Se non s1 selezrona alcuna zona di cottura (�60°C). 

1. Verificare che ii fornello sia acceso. Funzione di spegnimento automatico (limitazione tempo di 
Nota: e possibile utilizza飞 iisegnatempo anche se non si seleziona funzionamento) 
alcuna In funzione dell 1mpostazione selezionata, ciascuna zona di cottura 
zona di cottura. sara spenta dopo un tempo massimo stabilito di funzionamento se 

nessuna operazione viene assegnata in tale periodo di tempo a tale 
2. Sfiorare ii tasto timer_ "圆 m. l.:indicatore del segnatempo zona di cottura. L'eventuale modifica della condizione della zona di 
inizie闭a lampeggiare e 11 display mostrera "10". cottura per mezzo dei tasti PIU o MENO riporta ii tempo massimo di 

funzionamento della relativa zona di cottura al valore iniziale 



Segnale acustico (cicalino) 
Durante l'utilizzo le seguenti attivita vengono segnalate t「amite un 
cicalino: 
·Normale attivazione dei tasti con un suono breve. 
·Attivazione continua dei tasti per piu di 1 O sec con un suono lungo 
intermittente. 

Protezione contro l'accensione accidentale. 
·Qualora ii cont「ollo elettronico awerta un funzionamento continuo 
dei tasti per ci「ca 1 O secondi, si spegne automaticamente. II 
controllo emette un segnale acustico di difetto in modo che 
l'utente possa rimuovere l'oggetto posto per erro「e sulla superficie 
di funzionamento. II display mostra ii codice di e「rore "E R o 3". 
Se ii difetto dura oltre 1 O secondi, sa「a visualizzato solo ii codice 
di er「O「e "E R O 3" lino a che ii guasto sia stato riconosciuto dal 
controllo elettronico. Se la zona di cottu「a e calda, sul display sara 
visualizzato "H" alternativamente al codice di e「「ore.

·Se non viene attivata nessuna zona entro 60 secondi dopo 
l'accensione per mezzo dei tasti di 「egolazione potenza, ii controllo 
ritorna in modali伐standby.

·Se ii controllo e acceso, ii tasto Acceso/Spento (ON/OFF) avra 
priori怕sugli altri tasti, in modo che ii controllo possa essere spento 
in qualsiasi momento, anche in caso di attivazione multipla o 
continuata dei tasti. 

·In modalita standby non sa闭segnalato ii funzionamento continuo 
Tuttavia, prima di poler accendere di nuovo ii cont「ollo elettronico, 
lo stesso deve avvertire l'assenza di funzionamento dei tasti. 

Pentolame (Fig. 3) 
- se una calamita awicinata al fondo di un recipiente rimane attratta 

questa pub gia esse「e una pentola adatta alla cottura ad induzione 
- preferire pentolame dichiarato anche per cottura ad induzione. 
- pentolame a fondo piatto e spesso. 
- una pentola dello stesso diamet「o della zona consente di sfruttare 

la massima potenza. 
- una pentola p1u piccola riduce la potenza ma non causer/i 

dispersione d'ene「gia. E' comunque sconsigliabile l'utilizzo di 
recipienti di diametro inferiore a 1 O cm. 

- recipienti inox con fondo multistrato o inox ferritico se precisato sul 
fondo: per induction 

- recipienti in ghisa meglio se con fondo smaltato per evita阳

graffiatu「e al piano vet「oceramico
- sono sconsigliati e non convengono recipienti in vetro, ceramica, 

terracotta recipienti in alluminio, rame o inox non magnetico 
(austenitico). 

Manutenzione (Fig. 4) 
Tracee di fogli di alluminio, residui di cibo spruzzi di grasso, zucchero 
o cibi fortemente saccarife「i devono essere immediatamente rimossi 
dal piano di cottura con un raschietto per evitare possibili danni alla 
superficie del piano. Pulire con un prodo廿o idoneo e carta da cucina; 
「isciacquare con acqua e asciugare usando un panno pulito. Non 
adoperare assolutamente spugne o pagliette abrasive; evitare altresl 
l'uso di p「odotti ch吓ici aggressivi, tipo sgrassanti per forno 

1st『uzioni per l'installatore 

lnstallazione 
Le p「esenti ist「uzioni sono rivolte all'installato「e qualificato quale 
guida all'installazione, regolazione e manutenzione secondo le 
leggi e le no「mative in vigo「e. Gli interventi devono sempre essere 
effettuati ad apparecchiatura disinserita eletlricamente 

Posizionamento (Fig. 5) 
L:apparecchio e previsto per esse「e incassato in un piano come 
illustrato nell'apposita figura. 
Predisporre su tutto ii perimetro del piano ii sigillante a corredo. 
E' sconsigliabile l'installazione sopra un forno contrariamente 
accertarsi che: 
- ii forno sia munito di un efficace sistema di raff「eddamento.
- che non awenga in nessun caso passaggio di aria calda dal forno 

ve「so ii piano. 
- prevedere passaggi d'aria come indicato in figura. 

Collegamento elettrico (Fig. 6) 
Prima di effettuare l'allacciamento elettrico accertarsi che: 
- le caratteristiche dell'impianto siano tali da soddisfa「e quanto 

indicato sulla targa matricola applicata sul fondo del piano; 
- lche l'impianto sia munito di un efficace collegamento di te「ra
secondo le norme e le disposizioni di legge in vigo「e. La messa a 
terra e obbligatoria a te「mini di legge. 
Nel caso che l'apparecchiatura non sia munita di cavo e/o di relat1va 
spina utilizzare materiale idoneo pe「 l'assorbimento indicato in targ? 
matricola e per la temperatu「a di lavoro.11 cavo in nessun punto dovra 
raggiunge「e una tempe「atu「a superiore di 50 °c a quella ambiente. 





reikbaar zijn als de apparatuur eenmaal gein
stalleerd is. 
Dit apparaat kan niet met een aparte externe 
timer of afstandsbediening worden bediend. 
De fabrikant wijst iedere verantwoordelijkheid 
af in geval dat het bovenstaande en de gebrui
kelijke preventieve normen niet worden geres
pecteerd. 
Als de voedingskabel beschadigd is, 
moet deze door de fabrikant of door de 
technische dienst worden vervangen of 
in elk geval door een persoon met een 
soortgelijke kwalificatie, zodat elk gevaar 
wordt vermeden. 
WERKING (Afb. 1) 
Het be「ust op de elekt「omagnetische eigenschappen van een groat 
deel van de pannen. 
Het stroomci「cuit 「egelt de we「king van de smoo「spoel (inducto「) d旧
een magnetisch veld opbouwt. 
De warmte wo「dt door de pan zelf aan de spijs ave「gedragen.
Het koken voltrekt zich zoals beneden beschreven. 
- minimaal warmteve什ies (hoge「 「endement);
- het afnemen van de pan (het optillen is genoeg) leidt tot de 

automatische onde「breking van het systeem; 
- het elektronische systeem biedt uite「ste flexibiliteit en 

nauwkeu「igheid van instelling. 

(Afb.1) 
1 Pan 
2 lnductiestroom 
3 Magnetisch veld 
4 Inductor 
5 Stroomcircuit 
6 Stroomtoevoer 

Gebruiksinst『ucties (afb. 2) 

1 Kookzone 
2 Kinderslot 
3AAN/UIT 
4 Min -
5 Plus + 
6 Booster (,aximaal vermogen) 
7 Timer 

lnstallatie 
Alie handelingen met bet「ekking tot de installatie (elektrische 
aansluiting) moeten doo「 deskundig personeel en volgens de 
geldende regels uitgevoe「d wo「den.
Voor de specifieke instructies: zie het deel'installateur' 

Beginnen met koken 

1. Raak de AAN/UIT-bed1enmg aan. 
Na het inschakelen piept de zoeme「 eenmaal, alle displays 
tonen " -", wat aangeeft dat de inductie-
kookplaat nu in standby-modus staat. 

2. Plaats een geschikte pan op de kookzone d旧u wilt geb「uiken
> Zorg ervoo「 dat de bodem van de pan en het oppervlak 
van de kookzone schoon en droog zijn. 
3. Selecteer de relevante zoneselectieknop van de kookzone waarop 
de pan geplaatst werd door op de "蚕"-knop (1) te d「ukken. Het 
geselecteerde" symbool 0. 
zal volledig verlicht blijven 

4. Selecteer het vermogensniveau door op de " 
回"-knop (4) te drukken. 

匝
I
"-knop 6) of" 

5. Het ve「mogensniveau beg int bij 5. Druk op "+" om de 
vermogensniveaus in numerieke volgo「de van 5 tot 9 te laten 
stijgen. Druk op "-"om het vermogen van 9 naar O te laten dalen. 
> Als u binnen 1 minuut geen wa「mte instelt, 
zal de inductieplaat automatisch uitschakelen. U zult dan opnieuw 
moeten beginnen vanaf stap 1. 
> U kunt tijdens het koken op elk moment de wa「mteconfigu「at1e
aanpassen. 

、 met de Als de display alternerend knippert ; u ::: 
wa『mteconfigu『atie
Dit betekent dat: 
> u geen pan op de juiste kookzone geplaatst hebt of, 
> de pan die u geb「uikt niet geschikt is voor inductiekoken of, 
> de pan te klein is of niet voldoende gecentreerd op de kookzone 
staat. 
Er vindt geen ve「h曲ng plaats, tenzij e「 een geschikte pan op de 
kookzone staat. 
Als e「 geen geschikte pan op wo「dt geplaatst, zal de display na 1 
minuut automatisch uitschakelen. 

Wannee『 u klaar bent met koken 
1. Raak de relevante selectieknop (1) van de zone die u wilt 
uitschakelen aan. 
2. Druk op de " "-knop om het vermogen tot niveau "O" te ve「lagen,
of druk tegelijk op"+" en 
"-" om het vermogensniveau meteen tot O le ve「lagen
3. Let op voor hete oppervlakken 
"H" toonl welke kookzone te heel is om aan le raken. Dil symbool 
zal verdwijnen wanneer 
het oppervlak tol een veilige temperaluu「 gedaald is. Het kan ook 
gebruikt worden 
als energiebesparende funclie: als u ande「e pannen will verwarmen, 
geb「uikt u hel 
kookveld dat nog warm is. 

De boostfunctie activeren 
1. Selecteer de kookzone door de zoneselectieknop (1) aan te raken. 
2. Door op de boostcontroleknop (6) "回" te drukken geeft de 
zone-indicator "P" aan en bereikt het vermogen Max. 

Heating Zone Max Power(230V) 

1200/1500W (booster) 

1800/2300W (booster) 

2000/2300W (booster) 

1200/1500W (booster) 









supervisionado continuadamente. 
- Um cozimento descuidado com gordura
ou 61eo pode ser perigoso e pode causar
um incendio.

- Perigo de incendio: nao armazenar
elementos nas superffcies de cozedura.

- Utilizar apenas protectores de placa
concebidos pelo fabricante do
aparelho de cozedura, ou que sejam
recomendados pelo mesmo nas
instrucoes de utilizac五o, ou protectores
de placa ja incorporados no aparelho. A
utilizacao de p「otectores inadequados
pode provocar acidentes.

lntroduzir na cablagem fixa uma forma 
de desliga「da fonte de alimentaQao com 
uma separacao de contacto em todos os 
polos que permitem desligar totalmente 
conforme as condiQ6es de categoria Ill de 
sobretensao, de acordo com as regras de 
ligacao. A tomada ou o interruptor onipolar 
deverao ser posicionados para uma facil 
manipulacao do aparelho instalado. 
Este aparelho nao es怡preparado
para pode「 funciona「 por meio de um 
temporizador externo ou sistema de 
controlo remoto separado. 
0 const「utor declina qualque「「espon
sabilidade no caso que nao tenham sido 
respeitadas todas as disposicoes aqui em 
cima, assim como as no「mas pa「a a p「e
vencao de acidentes. 

Se o cabo de alimentafao estiver 
danificado, deve ser substituido 
pelo fabricante ou pelo servifo de 
assistencia tecnica ou, em todo o 
caso, por uma pessoa qualificada, de 

modo a prevenir qualquer perigo. 
PRINCiPIO DE FUNCIONAMENTO (Fig. 1) 

E baseado nas propriedades electromagneticas da maior parte dos 
recipientes para a cozedura. 
O circuito electr6nico administra o funcionamento da bobma 
(induto「) que cria um campo magnetico. 
0 calor e transmitido pelo pr6prio recipiente ao alimento. 
A cozedura acontece com descrito abaixo. 
- minima dispersao (alto 「endimento)
-0 「etiro da panela (basta s6 a eleva�ao) provoca automaticamente 

a paragem do sistema 
- o sistema elect「6nico pe「mite a m拟ima flexibilidade e delicadeza 

de regula�ao. 

(Fig. 1) 
1 Recipiente 
2 Co「rente induzida 
3 Campo magnetico 
4 lndutor 
5 Circuito electr6nico 
6 Alimenta�ao electrica 

lnstru�iies para o utilizado『 (Fig.2)

1 Zona de cozedura 
2 Dispositivo de seguran�a de c「ian�as
3 Ligar/Desligar
4 Negativo -
5 Positivo + 
6 Booster (Potencia maxima) 
7 Temporizador 
Po伦ncia da zona de aquecimento 
Po恰ncia m拟. (230 VJ (Booste「)

lnstala9iio 
Todas as ope「acoes relativas a instalacao (ligac五o eletrica} devem 
se「 realizadas por um profissional qualificado, em conformidade 
com as regras em vigor. 
Relativamente as instrucoes especfficas, consulte a parte que d1z 
respeito ao instalador. 

Pa『a fnfciar a cozedu『a

1. Toque no comando Liga「/Desligar
Ap6s a ligacao, ira soa「 o sinal sonoro uma vez, em todos os ecriis 
ira apa「ece「" - ", indicando que a placa de inducao ent「ou em modo 
de espe「a.

Heating Zone Max Power(230V) 

1200/1500W (booster) 

1800/2300W (booster) 

2000/2300W (booster) 

1200/1500W (booster) 



2. Coloque uma panela adequada na zona de cozedura que deseja > auando os controlos se encontram bloqueados, todos os controlos, 
utilizar. exceto o controlo de Desligamento es诅o desativados 
> Certifique-se de que o !undo da panela e da superffcie da zona de Para bloquea『 os controlos. 
cozedura es诅o limpos e secos Toque na tecla de controlo de bloqueio durante 3 segundos. O 
3. De acordo com a zona de aquecimento em que a panela e indicado「 do temporizador ira ap「esentar o sfmbolo "Lo" 
colocada, selecione uma tecla d e sele�ao de zona 「elevante Para desbloquear os controlos 

ri�r�ne��e�i:���'图"
(1). O sfmbolo O selecionado睬ficar 1. Certifique-se que a placa de indu咙o se encontra ligada. 

2. Toque e mantenha premida a tecla de controlo de bloqueio durante 盲�t o nfvel de potencia premindo a tecla 回'5) OU�lgJ罚二霖盂e�ar a utiliza「 a placa de indu�ao 

5. 0 nfvel de pot的a睬inicia「 no nfvel 5. Premindo "+" iriio Quando a placa se encont『a no modo de bloqueio, todos os 
aparecendo em ordem crescente os nfveis de potencia de 5 a 9. cont『olos estiio desativados, exceto o cont『olo de Desliga『.

Premindo a tecla "-" o nfvel de potencia ira passar automaticamente Pode戊utilizar semp『e a tecla de Desliga『 pa『a desliga『 a placa 
do nfvel 9 para o nfvel 0. ＾． em caso de eme『genc1a. Contudo, na p巾xima utiliza�iio, deve戊
> Caso nao escolha uma defini�ao de temperatura no periodo de um primeiro desbloquear a placa. 
minuto, a placa de indu�iio ira desligar-se automaticamente. Se「a
nece函rio recome�ar todo o processo a partir do passo 1. 
> Pode alte「a「 a defin啦o de temperatura durante o processo de lltiliza『 o temporizador 
cozedura, sempre que deseje. 

Podera utiliza「 o temporizador de duas formas: 
Se o ec『ii piscar altemadamente com a defini9iio de tempe『atura > Pod era utilizar o temporizador como um temporizador de contagem 
significa que: regressiva. Nesse caso, o temporizador nao i「a desliga「 nenhuma
＞顽o colocou uma panela na zona de cozedura correta ou, zona de cozedura quando o tempo definido termina「.

> que a panel a utilizada niio e adequada para a cozedura por in due的ou, > Podera definir a funciio para desligar uma zona de cozedura
> que a panela e muito pequena ou niio se encontra corretamente quando o tempo definido terminar. 
centrada na zona de cozedura. 
Enquanto n云o for colocada uma panela adequada na zona de 
cozedura, a zona nao睬aquecer.

> Pode「a definir o tempo「izador ate aos 99 minutos. 

O ecra ira desligar-se automaticamente ap6s um minuto caso nao Utilizar o temporizado『 como um tempo『izado『 de contagem 
seja colocada uma panela adequada na zona de cozedu「a. regressiva 

Quando tive『 terminado a cozedu『a Caso niio selecione nenhuma zona de cozedura 
1. Toque na tecla de sel1呼o da zona (1) que pretende desliga「.

2. Premindo a tecla "-" ira diminuir a 1.Certifique-se de que a placa esta ligada 
potencia para o nfvel "O" ou premindo "+" e Nata: pode「a utT 1 1za「 o temporizador de contagem 「egress1va mesmo 
"-" simultaneamente, o nfvel de potencia i「a diminuir imediatamente se nao廿ver selecionado nenhuma zona de cozedura. 
para o nfvel O 
3. Cuidado com as superficies quentes. Ira apa「ece o sfmbolo "H" 2.Toque na tecla do Temporizador (7) "圆". O indicador de
para indicar qual a zona de cozedura que se encontra quente. O contagem regressiva睬comecar a p1scar e 1ra aparecer no ecra do
sfmbolo睬desaparecer quando a superffcie tive「 a「「efecido para temporizado「 o sfmbolo "10". 
uma temperatura que seja segura ao toque. Tambem podera ser 3. Defina o tempo, tocando no con甘olode"-" ou "+" do temporizador. 
utilizada como uma forma de poupar energia caso pretenda aquecer Suges诅o: > Toque no controlo de"-" ou "+" do temporizador uma 
outras panelas, utilizando para isso a placa enquanto esta ainda vez pa「a diminui「 ou aumenta「 o tempo em um minuto 
estiver quente. > Toque e mantenha p「emido o controlo de "-" ou "+" do 

temporizado「 para diminuir ou aumentar o tempo em 1 O minutos. 
Ativar a funl,iio Boost > Ao tocar nas teclas " -" e "+" em simu胳neo, o temporizador e 
1. Selecione a zona de aquecimento, tocando na tecla de selecao cancelado e 
da zona (1). o indicador do temponzador ira desligar-se. 
2. Ao tocar na tecla de controlo da funcao Boost (6 " ", o 4. Quando o tempo estive「 definido, i闭iniciar a contagem 「egress1va
indicador da zona i「a mostrar o sfmbolo "P." e a  potencia ira atingir a imediatamente. Sera apresentado no ec卤o tempo remanescente. 
sua tempe「atura m拟ima. 5. 0 sinal sonoro i「a soar du「ante 30 segundos e o indicado「 do

temporizador i戊desligar-se quando o tempo definido termina「.

Cancela『 a funqiio Boost 
1. Toque na tecla de selecao da zona (1) que pretende cancela「. Definir o temponzador para desliga『 uma ou mais zonas de
1a. Toque na tecla "-" (4) para cancelar a funcao Boost e a  zona de cozedura 
cozedu「a i「a voltar para o nfvel de potencia 9. Se o temporizado『 for definido numa zona: 
1b.Ao toca「 nas teclas "-" e "+" em simultaneo, a zona de 1. Selecione a zona de cozedura relevante, que esta a func1onar, 

tocando na tecla de selecao de zona (1). cozedura desliga-se e a funcao Boost e automaticamente cancelada. 
> A funcao funciona em todas as zonas de cozedura. 2. Prima a tecla do Temporizador (7)'圆', o indicador de tempo ira 
> A zona de cozedura volta para o nfvel de potencia 9 ap6s cinco · 
minutos. p1sca「 e, nessa altura, pode闭definir o temporizado「.

3. Utilizando os botiies "+" e "-" podera ajustar o tempo entre 1 e 
99 minutos. 

Modo de seguranqa (Bloqueio de seguran伴de crianqas) Suge啦o: Toque no controlo de"-" ou "+" do temporizador uma vez 
para diminuir ou aumentar o tempo em um minuto. > Pode闭 bloquear os controlos para evitar a sua utilizacao de Toca「 e mante「 p「emido o controlo de"-" ou "+" do temporizador ira forma inadvertida (por exemplo, que criancas liguem as zonas de d吓inuir ou aumentar o tempo em 1 O minutos. cozedura). 



Ao toca「 nas teclas "-" e "+" em simu咀neo, o temporizador e Panelas (Fig. 3) 
cancelado e o indicador do temporizador ira desligar-se. - se um fman aproximado ao /undo de um recipiente fica atraido, 
4. Quando o tempo estiver definido, i戊iniciar a contagem regressiva esta阻pode ser uma panela adequada a cozedura a induGiio. 
imediatamente. Se闭ap「esentado no ecrii o tempo remanescente e o - prefe巾tambem panelas declaradas para a cozedura a induGiio. 
indicador do temporizado「 i「a pisca「 durante 5 segundos. - panelas com o /undo liso e grosso. 
NOTA: 0 ponto vermelho ao lado do indicado「 de nfvel de potencia 6. - um recipiente do mesmo diamet「o que a zona permite aproveitar 
ira acende「 indicando que a zona se encontra selecionada. a m拟ima potencia. 
5. Quando o temporizador de cozedura terminar, a zona de cozedura - uma panela mais pequena reduz a potencia mas niio causara 
CO「respondente sera automaticamente desligada. dispersiio de ene「gia. No entanto e desaconselhavel a utilizaGiio de 

As zonas de cozedura que ja estiverem previamente ligadas i戊o recipientes com diametro inferior a 10 cm. 

continuar a funcionar. - recip1entes inox com /undo de diversos camadas ou inox ferrffero 
se evidenciado no fundo: para induGiiO 

Desactivac,ao automatica - recipientes em ferro coado, melhor se com o /undo esmaltado para 
Depois de activado, o touch desliga-se automaticamente ap6s · ev1ta「 a「「anhadu「as ao piano de vidro-ce闭mica.
60 segundos de inactividade. Ap6s a selec恒o de uma zona de - siio desaconselhadas e niio convem 「ecipientes em vid「o, ceramica, 
cozedu「a, o tempo de desactivaGiiO autom的ca subdivide-se em 60 barro, 「ecipientes em alumfnio, cobre ou inox niio magnetico 
segundos, decor「idos os quais a zona deixa de estar seleccionada e , (austenitico). 
60 segundos depois, o touch desliga-se 

lndicador de calo『『esidual Manutenc,ao (Fig. 4) 
Marcas de papeis de alumfnio, 「esfduos de alimentaG五o salpicadelas Serve para indicar ao utilizador que o vidro es怡a uma temperatura 

pe「igosa em caso de contacto com toda a area prox1mo da zona 
· · · de gordura, aGilcar ou alimentos fortemente sacarfferos devem ser 

tirados imediatamente do piano de cozedura com um raspador pa「ade cozedura. A temperatura e determinada seguindo um modelo 
matem社ico e um eventual calo「 residual e indicado com um H no " " evitar possfveis danos a superffcie do piano. Realize a limpeza com 

visor de sete segmentos correspondente. 

0 aquecimento e o arrefecimento siio calculados em relac;iio a: 
·Nfvel de potencia seleccionado (de "O" a "9") 
·D pe「fodo de activacao. 

um produto adequado e papel de cozinha, depois enxague com 
agua e seque com um pano limpo. Nao utilize nunca esponjas ou 
esf「egoes ab「asivos; evite tambem o uso de detergentes qufmicos 
agressivos, como produtos de limpeza para fornos ou ti「a-n6doas.

Depois de desligar a zona de cozedura, o visa「 correspondente Inst『uc;iies pa『a o instalado『

mostra "H" ate que a temperatura da zona desca abaixo do nfvel lnstalac;iio
crftico (�60°G) segundo o modelo matem纹ico. Estas instrucoes siio dedicadas particularmente para o instalador 

qualificado, para se「em utilizadas coma guia il instala俘0, 「egulacao
Func;iio de desactivac;iio automatica (lim. do tempo de e manutencao, segundo as leis e normas em vigor. As intervencoes 
funcionamento) teriio de se「 sempre efectuadas quando o aparelho estiver desligado 
Em relacao ao rnvel de potencia, cada zona de cozedu「a e desligada da co「「ente electrica. 
ap6s um tempo n诏ximo predefinido, se nao se efectuar qualquer 
operacao. 
Cada ope「acao na zona de cozedura (atraves das teclas MAIS e Posicionamento (Fig. 5) 

MENDS 「einicia o tempo m拟imo de operacao da zona ao seu valor . D aparelho es怡previsto para ser encaixado num piano como ilust「ado
na f1gura apropriada. Predispo「 spbre todo o perfmet「o do piano o inicial. 
produto para lacrar em dota恒o. E desaconselhavel a instalacao por 

Protecc;iio em caso de activac;iio involun珈ria. cima de um forno, caso cont闭rio, certifica「-se que: 

·Se o controlo electr6nico detecta「 a activac五o contfnua de uma tee - .. - o forno esteja dotado de um sistema de arrefecimento eficaz. 
- que nao se venf1que em nenhum caso passagem de a「 quente do durante cerca de 10 seg., apagase automaticamente. 0 controlo 

emite um sinal acustico dee「ro, que alerta o utilizadorparaa presenca forno para o piano. 

de um objecto nos sensores. Os visores mostram o c6digo de erro - prover a passagens de ar como indicado na figura 

" ER o 3 ", que aparece闭no visor ate que o controlo elect巾nico
assinale o e「ro. Se a zona de cozedura "aquecer" no visor Conexiio electrica (Fig. 6) 
aparecera alternadamente um "H" e o sinal de er「o. Antes de efectua「 a conexao electrica, sera preciso assegurar que: 

·Se nenhuma zona de cozedura for activada no espaco de - as caracte「fsticas da instalac;iio sigam o que esta indicado sobre a 
60 segundos desde a activacao do Touch, o controlo regressa ao chapa da matriz aplicada no fundo da chapa de cozimento. 
modo standby. - a instalac;iio esteja munida de uma conexiio a ter「a eficaz, segundo 

·Quando o controlo es怡ligado, a tecla ON/OFF tem prioridade sobre as no「mas e disposiG6es das leis em vigor. A conexiio a terra e 
todas as out「as teclas, pelo que o controlo pode ser desligado a obrigat6ria nos te「mos da lei 
qualquer momento, mesmo em caso de activacao multipla aa No caso que o aparelho niio esteja munido de cabo e/ou da 「elativa
continua das teclas. tomada, utilize o material apropriado para absorver o que esta 

• No modo stand-by, uma activacao continua das teclas niio tera indicado na chapa da matriz, para uma devida temperatura de 
qualquer efeito. No entanto, antes de pode「 ligar novamente o cozimento. 0 tubo niio devera nunca atingir a temperatura de 50°G 
controlo electr6nico, certifique-se de que nenhuma tecla es怯acima da temperatura ambiente. 
activada. 

Sinai acustico (besouro) 
Durante a utilizacao, as seguintes actividades siio assinaladas 
at「aves do besou「o:
·No「mal activacao das teclas com um som breve 
·Activa恒o continua das teclas durante mais de 10 seg. com um som 
longo inte「mitente



@ dampapparater. 
OETTE PROOUKT ER FREMSTILLET MEO - Apparatet og tilg田ngelige dele kan blive 
HENBLIK PA AT SKULLE BRUGES I HJEMMET. varme under funktionen. 
FABRIKANTEN FRASIGER SIG ETHVERT - V祀r forsigtig, og undga at ber0re 
ANSVAR I TILFJELOE AF PERSON- ELLER varmeelementerne. 
TINGSSKAOE SOM ER EN FfJLGE AF EN - B0rn under 8 ar skal holdes pa afstand eller 
IKKE KORREKT FORETAGET INSTALLATION v无re under konstant opsyn af en voksen. 
ELLER AF EN IKKE TILSIGTET, FEJLAGTIG Dette apparat ma kun anvendes af b0rn 
ELLER ABSURD BRUG AF APPARATET. pa 8釭og opefter, personer med nedsatte 

Fabrikanten erkl芘「er, at dette produkt opfylder 
alle grundlreggende betingelser for hvad ang合r
elektrisk materiale med lavsp祀nding, indeholdt 
i EU-Direktiv: 2014/35/EU og i EU-Di「ektiv:
2014/30/EU omhandlende elekt「omagnetisk
kompatibilitet. 

OBS!-Forholds『egle『-Advarsle『

fysiske, sensoriske eller mentale evner eller 
mangel pa erfaring og viden, hvis de ha顷et
den passende vejledning og instruktion med 
hensyn til sikker brug af apparatet og forst釭
de indebarne farer. B0rn b0r ikke lege med 
appa「atet. Reng0ring og vedligeholdelse, som 
foretages af brugeren, b0r ikke foretages af 
b0rn uden opsyn. 

- Det kan vrere fa什igt at lave mad med sm0r
eller olie, hvis du ikke er opmrerksom, da der

- Under brugen af kogepladen b0r magnetisk kan opsta brand. Fors0g ALDRIG at slukke ild
materiale, sa som kreditkort, cd er , med vand, men afbryd i stedet apparatet, og 
regnemaskiner, etc. ikke v祀「e i n祀rheden af tildrek pladerne med eksempelvis et lag eller 
pladen. et lagen. 

- De「 ma aldrig anb「inges s0lvpapir eller - Madlavningsprocessen skal overvages. En
produkte「, der er pakket ind i s0lvpapi「 direkte kort madlavningsp「oces skal overvages 
函pladen. konstant. 

- Metalgenstande, sa som knive, gafler, skeer - Madlavning 函 komfur uden overvagning
og lag ma ikke anbringes ovenpa pladen, fo「 med olie eller fedt kan v祀re farlig og kan f0re 
at undga at disse elementer opvarmes. til brand. 

- Gryde「/pander med teflonlag b0r ikke 。 - Brandfare: opbevar ikke dele函kogeenheden.
opvarmes i mere end 1-2 minutter, safremt - Anvend udelukkende beskyttelsesmateriale,
der ikke er ingrediense「 i gryden/panden. som p「oducenten har anvist, eller som 

-Nar der skal tilberedes retter, der har tendens er anbefalet i denne brugsanvisning. Du
til at b「rende pa i bunden, begyndes ved kan ogsa anvende beskyttelsen, som er 
lav varme for derefter at for0ge varmen og indbygget i apparatet. Anvendelse af uegnet 
foretage en hyppig omr0ring. beskyttelsesmateriale kan resultere i ulykker. 

-N缸 tilberedningen er afsluttet, slukkes Der skal inds祀ttes en metode til afbrydelse fra
med den til pladen h0rende mekanisme , hovedfo「syningen i det taste ledningsnet ved
(formindskelse til "O") og stol ikke pa gryde- hj创p af en separation af ber0ringsfladerne i
detektoren. alle poler, der giver fuld afbrydelse ved betin-

- Hvis kogepladens overflade g缸i stykker, gelser af kategori Ill med fo「 h0j sprending, i
skal apparatets stik 0jeblikkeligt tages ud af overensstemmelse med 「eglerne vedr0rende
lysnettets stikkontakt for at undg扣isikoen for el-installatione「: Stikket eller den omnipo佃re
at fa et elektrisk st0d. afbryder skal vrere let tilgrengeligt, nar appa-

- Til reng0ring af kogepladen ma ikke anvendes



ratet e「 installeret.
Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt 
med en ekstern time「 eller et fjernbetjenings
system. 
Fabrikanten f「asiger sig ethvert ansvar, safremt 
ovennrevnte retningslinier og de almindeligt 
greldende regler omhandlende sikkerhed ikke 
er ove「holdt.

Hvis elforsyningsledningen er beskadiget, 
ber denne skiftes ud med en ny fra 
fabrikanten, hvilken operation ska/ ud彷res
at en at fabrikanten autoriseret tekniker 
el/er en tekniker, der er i besiddelse at 
lignende kvalitikationer, med henblik pa 
undgaelse at unedige risici torbundet med 
installationen. 

FUNKTIONSPRINCIPPER (Fig. 1) 
Det drejer sig om elektromagnetiske principper for st0rstedelen af 
de gryde「, der anvendes Iii kogning. 
Del elektroniske kredsl0b styrer induktionsfunktionen, (induktor}, 
som skabe「 et magnetisk felt. 
Va「men t「ansmitte「es fra selve gryden og ove八ii dennes indhold. 
Tilbe「edningen finder sled, som besk「evet nedenstaende. 
- Mindste spredning (h0j ydelse}. 
- Hvis g「yden fjernes, (eller blot 10ftes op f「a pladen} vii dette 

automatisk to「红sage en blokering at systemet. 
- Del elektroniske system giver den st0rste fleksibilitet og 

indstillingsf0lsomhed. 

(Fig. 1) 
1 Gryde 
2 lnduktionsstr0m 
3 Magnetfelt 
4 lnduktor 
5 Elektronisk kredsl0b 
6 Str0mtilf0「sel

Brugervejledning (figur 2) 

1 Kogezone 
2 B0rnelas 
3,: 庄ND/SLUK
4 Minus -
5 Plus + 
6 Booste「 (maks. sty「ke}
7 Timer 

Installation 
Alt i forhold til installationen (elektrisk fo「bindelse) skal udf0「es af 
faglrert personale i overensstemmelse med greldende regler. 
Se afsnittet henvendt til installat0ren for de specifikke instruktione「.

Start madlavningen 

1.li「yk函T庄ND/SLUK-knappen.
N打str0mmen er佃ndt, bippe「 appa「atet en gang, og alle sk祀rme
viser " - ", hvilket angive「, at induktionskogepladen 
er gaet i standby-tilstand. 

2. Anbring en passende pande pa den kogezone, du vii b「uge.
> S0rg for, at bunden af panden og overfladen 
pa kogezonen er ren og t仇．
3. I henhold til den varmezone, hvor panden e「 anbragt, skal du
啤ge en relevant zonevalgtast ved at t「ykke pa tasten "霎'(1)
Symbolet 0. 
forbliver helt oplyst. 

4. Vrelg stremsty「ken ved at trykke pa tasterne " 回 "(4).
回 (5) elle「

“

5. Stremstyrken starter ved 5. Hvis du trykker pa "+", t岔lier
str0mstyrken fra 5 til 9 i numerisk r王kkef0lge. Hvis du trykker pa 
"-", g打str0msty「ken direkte fra 9 til O 
> Hvis du ikke V无lge「 en varmeindstilling inden for 1 minut, slukkes 
induktionskogepladen 
automatisk. Du skal starte igen ved trin 1 
> Du kan 础ndre varmeindstillingen til enhve「 tid under 
madlavningen. 

Sk哪men blinke『 ;u , skiftevis med va『meindstillingen.
Del betyder, at: 
> Du har ikke anb「agt en pande pa den rigtige kogezone, eller 
> den pande, du b「uger, er ikke egnet til induktionskogeplade「, elle「

> panden e「 for lille eller er ikke korrekt centreret pa kogezonen. 
Der finder ingen opvarmning sled, medmindre der s泊r en passende 
pande函kogezonen.
S陆rmen slukker automatisk efte「 1 minut, hvis de「 ikke er anbragt 
en passende pande. 

Nar du erf祀『dig med at lave mad 
1. Tryk pa den relevante zonevalgtast (1), som du 0nsker at slukke.
2. Tryk pa tasten "-" for at reducere st「0mstyrken gradvist til "O", 
eller tryk p扩＋ ＇，

og "-" pa samme tid for at reducere str0mstyrken til O med det 
samme. 
3. Pas pa de varme overflader 
"H" viser, hvilken kogezone de「 er varmt at r0re ved. Den forsvinder, 
nar overfladen er afk0let til en sikker tempe「atur. Det kan ogsa 
bruges 
som en energibesparende funktion, hvis du 0nske「 at opvarme flere 
pande「 med den kogeplade, 
de「 stadig er varm. 
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＠ inte kontinuerligt overvakas av vuxna. 
DENNA PRODUKT HAR UTFORMATS FOR - Den har apparaten kan anvandas av barn f咱n
ANVANDNING I HUSHALLEl TILLVERKAREN 8打och upp拭och av pe「sane「 med fysisk, 
AVSAGER SIG ALLT ANSVAR FOR SKADOR sensorisk eller psykisk funktionsnedsattning 
PA PERSONER ELLER SAKER SOM HARROR eller personer som saknar erfarenhet eller 
FRAN EN FELAKTIG INSTALLATION ELLER kunskap, under overvakning och om de 
EN Ol.AMPLIG, FELAKTIG ELLER ORIMLIG ha「 fatt lamplig utbildning i hu「 apparaten
ANVANDNING. anvands pa ett sakert satt och ar infors诅dda

Valmistaja todistaa, etta tama tuote taytt抽kaikki
oleelliset matalajannitteisille sahkotuotteille 
asetetut vaatimukset, jotka on esitetty direktiivissa 
2014/35/EU , seka sahkomagneettisesta 
yhteensopivuudesta esitetyt vaatimukset 
direktiivissa 2014/30/EU. 

FORSIKTIGHETSA TGARDER 
- Vid anvandning, avlagsna material som kan
magnetise「as, som t.ex. kreditkort, cd-skivo「,

咖emaskiner, etc.
- Anvand aldrig aluminiumfolie pa ha.lien eller
produkter inpackade i aluminium.

- Metallforem创som knivar, gafflar, skedar och
lock bar inte placeras pa glaske「amikhallen
for att undvika upphettning.

- Vid matlagning i karl med klibbfria bottnar
och utan kryddor, begransa tiden for
forupphettning till en eller tva minuter.

- Kokning av matvaror som har tendens att
klibba fast i botten, borja med minimi哇rme
for att darefter aka姐rmen under omrorning.

- Efter an咙ndning, stang av med motsvarande
mekanism (minskning till "O") och lita inte
enbart till kokkarlsdetektorn.

- Om spishallens yta gar sander, koppla
omedelbart ur apparaten fran elnatet for att
undvika risk for elektriska stotar.

- Anvand aldrig angrengorare for att gora ren
spishallen.

- Apparaten och dess tillgangliga delar kan bli
varma under funktionens gang.

- Var forsiktig och undvik att vidrora
varmeelementen.

- Barn under 8 ar ska hallas pa avstand, om de

med vilka faro「 som kan uppsta. Barn far 
inte leka med apparaten. Rengo「ing och 
unde「h创I som ska utforas av anvandaren 
恬r inte utforas av barn utan overinseende 
av vuxen. 

- Det kan vara farligt att laga mat med smor
eller olja utan att vara narvarande, eftersom
brand kan uppsta. Forsok ALDR IG att slacka
eld med vatten, utan koppla if咱n apparaten
och诅ck over plattorna till exempel med ett
lock elle「 ett lakan.

- Matlagningen maste overvakas. En kortvarig
matlagning maste overvakas kontinuerligt.

- Matlagning utan tillsyn pa en hall med fett
eller olja kan va「a farligt och orsaka brand.

- Brandrisk: forva「a inte delar pa kokhallen.
- Anvand endast bankskydd avsedda av
spistillverkaren eller 「ekommenderad av
denne i bruksanvisningen som lamplig.
Anvand annars bankskyddet som 衬 inbyggt
i apparaten. Anvandning av olampliga skydd
kan leda till olyckor.

lnstallera en f咱nskiljare, med kontaktsepara
tion pa alla poler och med full brytningen vid 
ave「spanningsklass Ill, som kan koppla ifran 
huvudst「ommen i den fasta elinstallationen, 
enligt gallande elfo「eskrifter. Stickkontakten 
eller den omnipo伯ra st「ombryta「en bar vara 
批tatkomliga med apparaten installerad. 
Detta redskap ar inte avsettfor attanvandas med 
en extern timer elle「 ett fjar「kontrollssystem.
Tillverkaren avsager sig allt ansvar om 
ovanstaende inst「uktioner och gallande 
sakerhetsforordningar inte respekteras. 
Om striimkabeln skadas, be att ta den 



utbytt av tillverkaren, av en auktoriserad 
teknisk service el/er en tekniker av 
liknande kompetens, i sytte att undvika 
al/a slags risker. 
FUNKTIDNSPRINCIPER {Fig. 1) 

Dessa grundar sig pa de elektromagnetiska egenskaperna som 
huvuddelen av v打a kokkiirl innesitter. 

Den elektroniska kretsen styr funktionen av spolen (induktoren), 
vilken skapa「 ett magnetfalt. 

Varmen overfors f卤n sj礼va ko陆rlet till livsmedlet. 

Kokningen sker som beskrivs nedan: 

- minimal spridning (hog prestation) 
- avlagsnandet av kok砌et (eller enbart dess upplyftande) 

f「amkallar automatiskt blockeringen av systemet 
- det elektroniska systemet mojliggor en maximal flexibilitet och en 

hogg「adig fininstallning. 

(Fig. 1) 
1 Kokkiirl 
2 lnduktionsstrom 
3 Magnetfalt 
4 lnduktor 
5 Elektronisk krets 
6 Eltillfo「sel

Anviindarinstruktioner {Fig. 2) 

1 Kokzon 
2 Barnlas 
3 PA/ AV 
4 Minus -
5 Plus + 
6 Boost {Maximal effekt) 
7 Time「

Fiir att starta matlagning 

1. Tryck paAV/PA-kontrollen. 
Etter aktive「ing late「 summern en g如g, alla skii「mar
visar " - ", vilket indikerar att induktionshiillen 
iir i V抑teliige.

2. Place「a ett liimpligt matlagningskii「I pa den kokzon du viii 
anviinda. 
>Kontrollera att batten av kiirlet och y1an 

函kokzonen iir ren och torr. 
3. Enligt viirmezonen diir kiirlet iir placerat, v圳en 「elevant
zonvaljarknapp genom att trycka pa knappen "霎'(1). Symbolen 
。

Vaid kommer att fiirbli upplyst. 

4. V拙effektniva
). 

genom att trycka pa knappen " 回" (5) elle「
knappen'豆

I
"(4

。
5. Effektnivan biirja「 vid 5. Genom att t「ycka pa "+" 戊knas
effektnivaerna upp f闭n 5 till 9 i numerisk ordning. Genom att trycka 
pa"-" tangenten gar effekten direkt Iran 9 till o 
> Om du inte viiljer en viirmeinstiillning inom 1 minut, komme「
induktionshiillen 
automatiskt att stiingas av. Da maste du borja om igen f卤n steg 1. 
> Du kan iindra viirmeinstiillning niir som heist under matlagningen 

vaxelvis med va『meinstiillningenOm skii『menblinka『 ：： u-之
Detta betyder att: 
> du inte har placerat ett matlagningskii.rl pa rii.tt kokzon elle「,
> kiirlet du anviinder inte iir liimplig lo「 induktion eller, 
＞陆rlet ii.r for litet eller inte centrerat函kokzonen.
lngen uppviirmning sker om det inte !inns ett liimpligt kiirl pa 
kokzonen. 
Skiirmen slangs av automatiskt efter 1 minut om inget liimpligt 
matlagningskiirl ii「 placerat pa den. 

Niir du iir kla『 med matlagningen 
1. T「yck pa den relevanta v圳arknappen (1) for den zon som du viii 
stanga av. 
2. Tryck pa knappen "-" for att minska effekten till "0"-niva elle「
tryck p扩+" och 
"-" samtidigt for att minska effektnivan direkt till 0. 
3. Var forsiktig med heta ytor 
"H" visa「 vilken kokzon som打for het 16「 att面a vid. Detta 
16「svinner nar 
ytan har svalnat till en saker temperatur. Detta kan aven anvandas 
som energibespa「ande funktion om du viii咄rma ytte「ligare
matlagningskarl, anvand 
den platta som fortfarande a「 het.

Aktivera boost-funktionen 
1. Vii.Ii kokzon genom att trycka p扣圳arknappen for zon (1 }.
次盓芦芦芦尽＄熘芯芦回" s钮sar zonindikatorn 

lnaktive『aboost-funktionen 
1. Tryck pa den 「elevanta valjarknappen (1} to「 den zon som du 
viii inaktivera. 
1 a. Nii.r du trycke「 pa knappen "-" (4) for att inaktivera boost
funktionen atergar kokzonen till ni泊9.
1b. li「yck pa kontrollerna "-" och "+" samtidigt sa s诅ngs kokzonen 
av och boost-funktionen inaktiveras automatiskt 
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Fabrikanten frasier seg ethvert ansvar for ska
der som skulle pa协res som f0lge av ikke-over
holdelse av ovenstaende instrukser og genere
lie regler for forebyggelse av ulykker. 

Hvis stremledningen skulle bli skadet, ma 
den byttes ut for a unnga faresituasjoner. 
Henvend deg ti/ fabrikanten, et 
serviceverksted el/er en autorisert 
installater. 

INDUKSJONSPRINSIPPET (Fig. 1) 

lnduksjonsprinsippet er basert pa et kokekars elektromagnetiske 
egenskaper. 

lnne i koketoppen finnes det en elektronisk krets som kontrollerer og 
gir energi Iii en elektrisk spole (induksjon) som skape「 et magnetisk 
felt. 

Va「men overf0「es direkte Ira kjelen/stekepannen til maten. 

Slik skjer koking med induksjon: 

- Minimal! varmetap (maks. effektivitet). 
-N釭kjelen fjernes (eller ganske enkelt I。fies bort), blir koketoppen 

raskt avkj0lt. 
- Del elektroniske systemet gir maksimal fleksibilitet og 

finregulering. 

(Fig.1) 
1 Kokekar 
2 lnduksjonsstr0m 
3 Magnetisk felt 
4 lnduktor 
5 Elektronisk krets 
6 Strnmfo「syning

B『uksanvisning (fig. 2) 

1 Kokesone 
2 Barnesikring 
3 PA/AV 
4 Minus -
5 Pluss + 
6 Booster (maksimal styrke) 
7 Tidsur 

lnstallasjon 
Alie handlinger i to「bindelse med installasjonen {elektrisk tilkobling) 
skal utf0res av kvalifisert personell i henhold til gjeldende lover. 
For spesifikke instruksjoner, se delen for installat0ren 

Begynne matlagingen 

1. Trykk PAfAV-kontrollen. 
Etter at du har s伯廿pa, piper alarmen en gang, og alle displayer 
vise「" - ", som indike「e「at induksjonsplaten 
har gatt i ventemodus. 

2. Plasse「 en egnet gryte pa kokesonen som du 0nsker a bruke. 
> Forsikre deg om at bunnen av gryten og overflaten 
Av kokesonen er ren og t0rr. 
3. Avhengig av hvilken varmesone du plasse「e「gryten p扎velge「du
den relevante sonen ved a trykke "寓"-knappen (1). Symbolet 0. 
Valget vii lyse helt opp. 

匮4. Velg sty「keniv抽t ved a trykke "回 "-knappen (9 elle「
“

"-knappen{4). 

5. Styrkenivaet starter呻5. Hvis du trykker p扩+", 0ker sty「ken fra
5 til 9 i numerisk rekkef0lge. Hvis du trykker p扩-"-knappen, tar det 
styrken rett fra 9 til O 
> Hvis du ikke velger en varmeinnstilling innen 1 minutt, s甘IS
induksjonsplaten automatisk av. Da ma du starte igjen pa trinn 1. 
> Du kan endre varmeinnstillingen nar som heist under matlagingen. 

Hvis displayet blinker . ? 

：：：： u::::、 vekslende med 
va『meinnstillingen
Dette betyr at: 
> du har ikke plassert gryten pa riktig kokesone elle「,
> gryten du b「uke「e「 ikke egnet for induks丿onskoking eller, 
> gryten er for liten eller ikke ordentlig sentrert pa kokesonen. 
Del skje「 ingen oppva「ming med mindre det befinne「 seg en egnet 
gryte函kokesonen.
Displayet vii sla seg av automatisk etter 1 minutt hvis det ikke 
plasseres en egnet gryte函kokesonen

Nar du e『 ferdig a koke 
1. Trykk pa den relevante sonevalg-knappen (1) som du 0nsker a 
啪av.
2. Hvis du trykker pa " -"-knappen, senke「 du styrken til niva "O", 
elle叮ykk pa"+" og 
"-" samtidig for a senke sty「kenivaet til o 0yeblikkelig. 
3. Pass deg fo「varme overflate「
"H" vii vise deg hvilken kokesone som e「 varm a ta pa. Den vii 
forsvinne nar 
overflaten har kj0lt seg ned til en trygg temperatur. Den kan ogsa 
brukes 
som en ene「gibesparingsfunksjon hvis du vii va「me opp flere gryter 
ved a bruke 
kokeplaten som fortsatt e「varm
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kanssa. 
Valmistaja kieltaytyy kaikesta vastuusta ta
pauksissa, joissa edella mainittuja ohjeita ja 
tavanomaisia vaaratilanteita ehk祖sevia kayt
tonormistoja ei noudateta. 

Jos virtajohto on vahingoittunut, tu/ee se 
vaihtaa. Vaihdon tu/ee ol/a valmistajan, val
tuutetun teknisen huoltoliikkeen tai patevan 
teknisen asentajan suorittama kaikentyyppis
ten vaaratilanteiden valttamiseksi. 

TOIMINTAPERIAATT庄T (Kuva.1) 
Liesitason toiminta pe「ustuu liihes kaikkien keittotarkoituksiin
soveltuvien astioiden siihkiimagneettisiin ominaisuuksiin. 
琏hkiipiiri s挂telee magneettiken诅n muodostavan kiiiimin
(indukto「in) toimintaa. 
Liimpii siirtyy itse keittoastiasta s畦olevaan ruokaan.
Keitlii.minen tapahtuu alla kuvatulla tavalla. 
- viihimmiiishajaantuminen (pa「as mahdollinen kiiyttiitulos) 
- keittoastian poistaminen (tai vaikka vain sen nostaminen
irli keittopinnasta) aiheuttaa」助estelmiin automaattisen
sulkeutumisen 

- elektroninen jiirjestelmii sallii mahdollisimman joustavan kiiytiin
ja tarkat s城diit.

(Kuva.1) 
1 Keittoastia 
2 lndusoitu virta 
3 Magneetlikenttii.
4 lnduktori 
5 Siihkiipiiri
6 Virtaliihde
Kiiyttiiohjeet (kuva 2) 
1 Keittoalue 
2 Lapsilukko
3 Paa.lie/pois
4 Miinus -
5 Plus + 
6 Booste「-toiminto (enimmiiisteho)
7 Ajastin 

Asennus 
Ammattitaitoisen henkiloston on suoritettava kaikki asennukseen
（跦hkokytkent抽n) liittyvat toimenpiteet voimassa olevien
啦nnosten mukaisesti. 
Katso erityisohjeet asentajaa koskevasta osasta. 
Ruoanlaiton aloittaminen 
1. Koskela paalle/pois-saadinta. 
Kun virta on kytketty, kuuluu yksi aanimerkki ja ka仙ssa naytoissa
nakyy " - ", mika osoittaa, e曲induktiokeittotaso
on siirtynyt valmiustilaan 
2. Aseta sopiva keittoastia keittoalueelle, jota haluat kiiytt抽．
>Va而ista, etta kei廿oastian poh阻ja keittoalueen pinta 
oval kuivat ja puhtaat. 
3. Valitse sen kei廿oalueen mukaisesti, jolle keittoastia on asetettu,
需�l���tti:��il�;,

alintanapp创n painamalla "雷,, -n却俅in诅

pysyy taysin valaistuna.

��::�i�� 昙霄�aso painamalla "回" -nappainta (5) tai 回

5. Tehotaso alkaa tasosta 5. "+"-nappaimen painaminen lisaa
tehotasoa 5:sta 9:aan numero惟rjestyksessa. "-" -napp切men
painaminen vie tehon suoraan 9:s诅O:aan.
> Jos et valitse tehoasetusta 1 minuutin kuluessa, induktiokeittotaso
sammuu automaa廿isesti. Joudut aloi廿amaan jalleen vaiheesta 1. 
> Voit muokata tehoasetusta milloin tahansa ruoanlaiton aikana. 

Jos niiytiissii vilkkuu 、u-
之 vuorotellen tehoasetuksen 

kanssa 
Tama tarkoittaa seuraavaa. 
> et ole asettanut keittoastiaa oikealle keittoalueelle tai 
> kayttamasi keittoastia ei sovellu induktioliedelle tai 
> keittoastia on liian pieni tai se ei ole oikein keittoalueen keskella. 
Kei廿oalue ei kuumene, jos silla ei ole oikeanlaista keittoastiaa. 
Nayttii sammuu automaattisesti 1 minuutin kuluttua, jos
keittoalueelle ei aseteta oikeanlaista keittoastiaa. 

Ruoanlaiton lopetettuasi 
1. Koskela oikeaa keittoalueen valintanappainta (1) sen mukaan,
minkii. keittoalueen haluat sammuttaa. 
2. Jos painat "-" -nappainta, teho laskee O:aan. Jos painat "+" - ja 
"-"-nappainta samaan aikaan, tehotaso laskee O:aan suoraan. 
3. Varo kuumia pintoja 
"H" osoittaa, m临kei廿oalue on niin kuuma, ettei si诅 saa koskettaa.
Symboli katoaa, kun 
pinta on jaahtynyt turvalliseen lampotilaan. Voit kayttaa sita myos 
ene「gian saastamiseksi: jos haluat jatkaa ruoanlaittoa muilla
astioilla, kii.yta 
keittolevya, joka on viela kuuma. 
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． ．  Booste『-toiminnon aktivmmmen 5. Kun asetettu aika p抽ttyy, kuuluu 30 sekunnin mittainen 
1. Valitse keittoalue painamalla kei廿oalueen valintaniippiiinta (1). 城nimerkki ja ajastimen osoitin sammuu. 
2. Jos painat booster-niipp切nta 6)" 回", keittoalueen osoitin Ajastimen asettaminen sammuttamaan yksi tai useampi 
nayttiiii "P." ja enimmaisteho otetaan kaytt的n. keittoalue 

Jos ajastin asetetaan yhdelle keittoalueelle: 
Booste『-toiminnon pe『uuttaminen
1. Koskela oikeaa keittoalueen valintanapp拙曲(1) sen mukaan, 
minkii keittoalueen booste「-toiminnon haluat peruuttaa. 
1 a. Jos painat "-" -napp扣ntii(6) booster-to吓innon peruuttamiseks1, 
keittoalueen tehotasoksi palautuu 9. 
1 b. Jos painat "-" - ja "+" -nappainta samaan aikaan, keittoalue 
sammuu ja booste「-toiminto peruuntuu automaattisesti. 
> Toiminto on kiiytettavissii kaikilla keittoalueilla. 
> Keittoalue palaa 5 minuutin kuluttua tasolle 9. 

Tu『vatoiminto (lapsilukko) 

1. Valitse oikea, kaytiissii oleva keittoalue koskettamalla 
keittoalueen valintanapp切ntii (1). 

2. Paina ajastinnappaintii l1)'圆", jolloin ajastimen osoitin alkaa 
vilkkua ja voit asettaa ajastimen ajan. 
3. Voit asettaa ajastimen asetukseksi 1-99 minuuttia "+"- Ja 
"-"姐ppiiimillii.
Vinkki: Koskela ajastimen "+"- tai "-"-niipp扣nta kerran, kun haluat 
vahentiiii tai 
瞬ta aikaa 1 minuutilla. 

Koskela a丿astimen "+"- tai "-"-napp印ntii」a P啦溢painettuna,
kun haluat vahentaa tai 

> Voit lukita siiiitimet tahattoman kaytiin estiimiseksi uotta lisiita aikaa 1 o minuutilla 
esime「kiksi Jos painat "+" - ja "-" -niippiiinta samaan aikaan, ajastin pe「uutetaan
lapset eivat saa vahingossa kytkettya keittoalueita paalle). ja 
> Kun siiatimet on lukittu, kaikki saiitimet pois-s酗ntii lukuun ajastimen osoitin sammuu. 
ottamatta ovat poissa陆ytiista. 4. Kun aika on asetettu, sen alaslaskenta alkaa v划ittiimiisti. Jiiljellii
Siiiitimien lukitseminen oleva aika nakyy naytiissa, ja ajastimen osoitin vilkkuu 5 sekuntia. 

Koskela niipp印nlukkosiiiidintii 3 sekunnin ajan. Ajastimen osoitin HUOMAA: Tehotason ilmaisimen vieressii oleva punainen piste syttyy 
niiytt抽 "Lo". 6�, 
S邸imien lukituksen avaaminen mika osoittaa, etta kyseinen keittoalue on valittu. 
1. Va而ista, e廿扣nduktiokeittotaso on kytketty piialle. 5. Kun ajastimen aika p祖ittyy, vastaava keittoalue sammuu 
2. Koskela niipp甜nlukkos益idintii ja p啦sitii painettuna hetken automaattisesti. 
aikaa. Muut keittoalueet pysyvat kayttissa, jos ne on aiemmin kytketty 
3. Voit nyt alkaa kayttiiii induktiokeittotasoa. piiiille. 

Automaattinen sammutus 
Kun keittotaso on lukittu, kaikki siiiitimet pois-s抽din访Kun saadin on paalla, se sammuu automaattisesti 60 sekunnin 
lukuun ottamatta ovat poissa kiiytiis伐，Voit aina sammuttaa kuluttua, jos m咡n keittoaluetta tai valintaniippiiintii ei ole kiiytetty 
keittotason pois-s独timellii h眼tilanteessa, mutta avaa aina tiinii aikana. Keittoaluetta valitlaessa automaattinen sammutusaika 
ensin keittotason lukitus kiiyttiiess抽i Si诅seuraavan kerran. koostuu 60 sekunnin mittaisesta keittoalueen valinnan poistamisesta 

0-asetuksessa ja 60 sekunnin mittaisesta sammutusajasta. 

Ajastimen陆血minen 品lkiliimmiin osoitin 
Jalkilammon osoitin osoittaa kiiyttiijalle, etta lasikeraamisen tason 

Voit kii叽捆ajastinta kahdella eri tavalla: liimpiitila keittoalueen kohdalla on niin ko「kea, ettii koskettaminen 
> Voit kiiyttiiii sitii minuuttimuistu廿imena. Tassa tapauksessa ajastin on vaarallista. Liimpiitila m甜ritetiiiin matemaattisen kaavan 
ei sammuta mitiiiin keittoaluetta, kun asetettu aika on kulunut. mukaisesti, ja jiiljellii oleva jiilkiliimpo osoitetaan "H"-symbolilla 
> Voit asettaa sen sammu廿amaan yhden keittoalueen, kun asete廿u vastaavassa kohdassa 7-osaisessa niiytiissii. 
aika on kulunut. 
> Voit asettaa ajastimen enintiiiin 99 minuuttiin. 

Ajastirnen kiiyttiirninen rninuuttirnuistuttirnena 

Jos et valitse mitiiiin keittoaluetta 

Liimpeneminen ja jiiiihtyminen lasketaan seuraavien mukaan: 
·valittu asetus (0-9) 
·piiiillii-/poissaoloaika. 

Kun keittoalue kytketiiiin pois piiiiltii, vastaavassa naytossii niikyy 
"H", kunnes kyseisen keittoalueen liimpotila on matemaa廿isesti
vaarattomalla tasolla. (�60 °C.) 

Automaattinen sammutus (kiiyttiiajan 『ajoitus)
1. Va而ista, ettii I论si on kytketty piiiille. Valitun asetuksen mukaisesti kukin keittoalue sammutetaan tietyn 
Huomaa: voit kiiyttiiii minuuttimuistutinta, vaikka et valitsisi mitaan enimm切skiiytttiajan」礼keen, jos kyseistii kei廿olevyii ei kiiytetii tiinii 
kei廿oaluetta. aikana. Keittoalueelle tehtiivat muutokset (plus- ja miinusniippiiimillii) 

2. Kosketa ajastinnappainta m "圆 "M palauttavat taman keittoalueen enimmaiskiiytttiajan sen 
. uistuttimen 0s01t1n alkaa alkuper礼seen arvoon 

vilkkua, ja "1 O" tulee nakyviin ajastimen naytttitin. 
3.Aseta aika koskettamalla ajastimen "+"- tai "-"-napp扣n岱. Aiinimerkki (summe『i)
Vinkki: > Kosketa ajastimen "+"- tai "-"-niipp剖n诅 kerran, kun Kii.yttin aikana 抽nimerkki ilmoittaa seuraavista toimenpiteis诅：
haluat viihentiiii tai ·Lyhyt鱼nimerkki, kun niippiiimiii painetaan normaalisti 
誕tii aikaa 1 minuutilla. ·Pitkii, toistuva iiiinimerkki jos niippiiimiii painetaan jatkuvasti yli 
> Koskela ajastimen "+"- tai "-"-niippiiin诅ja pidii sitii painettuna, 10 sekunnin ajan. 
kun haluat viihentiiii tai Suoja tahatonta piiiillekytkeytymistii vastaan 
誕tii aikaa 1 a minuutilla. ·Jos elekt「oninen s抽din havaitsee, ettii niipp印miii kiiytet抽n
> Jos painat "+"- ja "-"-n抑函intii samaan aikaan, ajastin jatkuvasti noin 10 sekunnin ajan, se sammuu automaattisesti. 
pe「uutetaan ja Siiiidin antaa kuuluvan vikasignaalin, jotta kiiyttajii voi poistaa 
ajastimen osoitin sammuu. esineen, joka on asetettu kiiytttipinnalle vahingossa. Niiyttissii 
4. Kun aika on asetettu, sen alaslaskenta alkaa viilitttimiisti. Jiiljellii niikyy vikakoodi "ERO 3 ". Jos vika jatkuu yli 10 sekunnin a丿an,
oleva aika niikyy niiyttissii. vain koodi " E R O 3 " niikyy niin kauan kuin elektroninen siiiidin 

havaitsee vian. Jos keittoalueen tila on "kuuma", "H" niikyy 







QJTOOUVOEO�< QJTO TO � 入EKTplK的iKTUO µE acpaiprn� 

呻�< OE扒OU<TOU< JTO入OU<JTOU va rntTpEJTEI 
叩rrMp� arroouvorn� OE ouv的KE< urrtpmo爪
Kar�yopia< 111, ouµcpwva µE rnv Kavov10µ6 rrEpi 
咖沁o砌V.

ME T�V叩KQTQOTQ O� T�< OUOKEU爪 rrptrra va 
忒aocpa入i(nm� 亟o入� rrp6o�ao�T�<rrpi(a< Kat 

TOUO川KOITT�.

Aur� � ouoKw� OEv rrpo胆JT肛at va际oupyEi
µtow E(w1Ep1Koli xpovo6t aK6m� � 往XWPIOTOU
OUOT叩GTO<µET啦XEIPIOT叩10.

0 KQTQ OKWQ OT爪OE cptpa Kaµia w0uv�m�v 
rrEpimwo� rrou m rrpoava帐p6µEva Kat 01 ouv�0a< 
Kavov1oµoi OEV T�P咐ouv.

屾a rpo<po6oaia(aE 11Epimwaq 
Ba 11p句Et va avnKaraaraBEi a而

加p川Era,pia rj可(7:叩'"'爪
可(rj a而ivav式Et6tKEuµivo

y,aa叩叭呏KOBE Ktv6uvou. 

BAIIKEI APXEI AEITOYP「IAI(EIK.1)
Baoi(nm otl( q入E灯poµayvquK杠1616rqTf( TWV HfpiOOOTEpwv OKWWV 
µayflpfµGTO(. 
To nqvm nou napliya 10v q入E灯poµayvqnK6 n£6io xpqmµonmfi1m Km tl句x钉m
an6 ro q入mpOVlKO K切uiwµa(rnaywyrj). 
H 0£pµ6 rqmµna6i6nm an6 ro i6m ro OKfUO(om rp6 1p1µa . 
H 6m61Kaoiaµayaptµmo(npayµ01onmfi1m 6 nw(nfp1ypli1pnm napaKliTw . 
-f入ax1mq 61axuoq (u�q入rj an6 6ooq) 
-q anoµliKpuvoq TOU OKEUOU((rj µ6 vo ro orjKwµli TOU) npoKa入fi aur6µ01a ro 
心i恤µa TOU OU叩iµOTO(.

-ro q入E灯pOVlKO劝从wµa可11ptnmqµ旬lOTq fUEAl(ia Km pu8µ1oq皿PIPfiO(.
(ElK . 1) 
1 LKfUO( 
2 Enaywy1K6 pEliµa 
3 MayvqTIKO TT的io
4 Enaywyta( 
5 H入E灯pOVlKO K邯llwµa
6 H入E灯plK们poipoM可叨
06qy缸Xp扣q((IX, 2) 

1 ZciJvq Mayflptµaro( 
劝m61Krj Aoq>MflO 
3 ON / OFF 
4 Mfiov -
5 l:uv + 
6 Booste『(M旬lotq I叹收）
7 Xpov6µ 订po

EyKataat auq 
O入E( OI Epyam ,(TIOU aipopoliv T�V EyKQTIJOTQO� (� 入E灯po入oy1K� aliv6rn�) Ba 
TIP扛Elva EKTtlolivm1 a的森161KEUµEvonpoawmK缸QI aliµipwvaµE Tl(l<JXUOUOE( 
如祗El(.
rm auyKEKp1µev,1 o研yi氏，6EiTETqV f.V仇�rn nou aipopli 10v EyKam01们q .

r1 a va (EK1vqum 10 payEip叩

1. Ayyi(TE TO XEIPIOT拊pm ON/OFF. 
饮av印Epyono呻i � OUOKEU几�XEiµia q,op<i o伽际尔Kato椒OI EV6Ei(E1( 
Eµq,avi(ovtm w(''--'; uno6� 入WVOVTO(OTI �
rnaywy1K� Eotia仰iOK细1 OE Kat<iotao� avaµov爪．

2. Tono0ET佃OTE TO K吓讥n入0 OKEUO(OT�(伽v�µayapiµaTO(nou印18uµEiTE va 
XP叩1µono叶om.
>B斗lmw0EiTE 6 n  TO KOTWµi po(TOU OKEUOU(KOi � Emq><iVEIO 
可((wv�(µayE1piµato(Eivm Ka0ap<i囮I OTEyv<i .
3. Ava入oya µE T� (wv� 0Epµ6 r�m( or�v onoia tx红E TOH00ET�OEI TO OKEUO(, 霖盓°忒�ETIKO n入�KTpO或oy帜螂，n叔OVTO(TO TT入�KTpO'雷"(1).

nourn认氏OTE eaµEiVEI OT啦pa avaµµtvo . 

4. En蚾TE TO rni函o IOX妪毗OVTO(TO TT入�KTpO"回"S吓曲KTpo"
匿"(4).

5. To rnmE6o ioxuo((EKtv<ia an6 TO 5. E<iv mtom TO"+'; Ba avEPEiTE an6 TO 
rni函o loXUO(5 OTO 9µE T� OElp<i . E<iv mtom TO曲KTpo "-" eaµnaPEiTE an6 
TO 9 anEU0Eia(OTO 0. 
> E<iv 6EV rn认知TE pU如10� 朊pµ。可ta(µtoa oE 1柏而，�rnaywy1K�
EOTia ap�vEI OUT6µata . 0a nptnEI va (EKIV�OETE (av<i an6 TO p�µa 1 .  
> MnopEiTE va TpOTTOTTOl�OETE T� pli0µto� 0Epµ6 T�TQ( av<i n<ioa ot1yµ� OTOV 
µayap劝m.

Ecivqiv6EI(吓叩咖1aq ;;. 、u-_ .::: 8Epµcitqta(avapoa阶VEI
Au劝o�µaivE16n:
> 6EV句(ETE TOH08ET�OEI TO OKEUO(OT� OWOT�(wv� µayup旬JaTO(, � 
> TO OKEUO(nou XP�otµonotEiTE 6Ev EiVat Kara从叭0 yia rnaywy1Ki (EOT低， i
> TO OKEUO(Eivm no入liµtKp6的四ElKEVTpaptOTE面而哪WV�µayEtpiµaTO(. 
如的画PXEIKa啦��AO OKEUO(OT�(wv� µayupiµaro(平aria的啦pµaimm .
H MEI句啪VEI auT6µara µnli an6 1 入丽6 Eliv 6Ev TOH08ET�8Ei KaT吩叭0
OKEUO(. 

Heating Zone Max Power(230V) 

1200/1500W (booster) 

1800/2300W (booster) 

2000/2300W (booster) 

1200/1500W (booster) 









�cnOJ1b30Ba皿e HenOAXO朋咄X cpeACTB 3a��Tbl 
MO米钉np�胱cm K B03H�KHOB钮�IO HeC4aCTHblX 
rny4aes. 

Bbln011H血Te nOAK11I04eH附 K CT砌OHapHO�
叩OBOAKe C y屯TOM TO「0, 4TO OTKJllO屯H阰
OT皿TalO哗� cern A011米HO ocy哗CTBJlllTb切
C 3汜opa皿 Me汹w BCeM� KOHTaKTa皿，
o6ecne4�Baio皿皿nOJlHbl�pa3pb1B 1.1en� 咖
nepeHanp响吻，BCOOTBeTCTB��CTpe6o肪H�HM�
k丽op��Ill� npaB�JlaM� npOKJlaAK�. Po3eTKa 

叩MHO「onOJllOCHbl�nepeKJ1I04aTeJ1b A011米Hbl
6b1Tb npOCTbl � AOCTynHbl A邢nOAK11I04eH邯
ynaHOBJleHHO「o annapa1a.
胆Hbl� np而op He npe腔3H踝H 脚
叩cnOJ1b30B狙邯C BHew邯M Ta佃epoM叩
（如础0�肌CTaH叩OHHO「o ynpas肥H邯．
KOHCTPYKTOp CH�MaeTC ce6H BCIO OTBeTCTBeH HO(Tb B 
TOM rny4ae, ec皿BCe BblWey邸3aHHble Tpe6o肪H邯
� o6bl4Hble HOpMbl叩吼ocrnpo米HOCT� He 6YAYT 
co611io股Hbl.

8 cny11ae nospeJKoeHUR皿ypa numaHUR, 
o6pamumec&K如a6pUKOHmyORReZ030MeHbl, 
unu o6pamumec& B ynonHoMol/eHHblii qeHmp 
mexHu11ecKoii noMOf14U, unu JKe o6pamumec& 
K mexHu11ecK0My cnequanucmy n106ozo 
晌mpa c nooo6Hb/MU nonHOMOI/URMU, ORR 
npeoomspa咄HUR 803HUKHOB邸UR n106ozo 
BUOO pUCKOB. 

npMH叩flbl pa60Tbl (P肛1)
npMH4皿bl pa60Tbl OCHO的Hbl Ha ,neKrpoMa「HMTHblX CBOMCTBax KaCTplO几b,
CKOBOPDAOK M MHOM flOCYAbl肌H npM「OTOBfleHMH flMUjM. 
阳邓4MOHHaH Kary山Ka ynpa即舵TCH ,neKTPOHHOM cxeMOM A朋(03屈H邯
（加bHO「O Ma「HMTHOro nonH. 
Tenno nepeAaer切npo闻叩M nMTaH邯OT CaMOM noc� 几bl.
BapKa npo几YKTOB M npMroTOBfleHMe nM山M ocy山eCTB琛TCH cneAYHJIJ1MM 
o6pa3oM: 
- MMHMM机bHaH 月McnepCMH (BblOlKMM BblXO月）
-(HHTM拉CTPHJ皿C30Hbl sapKM (M几Mnpocro ee flOAHHTMe BBepx) aBTOM叩啄KM
6noKMpyer c如eMy.

- ,neKTpOHH邸rncreMa o6ycnas皿saer MaKrnManbHYIO 「M6KOCTb M TOHKOCTb 
perynMpOBKM. 

(PMc.1) 
1 KaapHJ邢
2伽附4MPO盼HHblM TOK 
3 Ma「HMTHoe none 
4伽附KTOp
5 3neKrpoHHaH cxeMa 

6 3nmpM屯CKOe nDAKnlO呡H附
MHcrpyK皿H no 3Kcnnyar玑皿(p皿2)

13oHa sapKH 
2 6nOK叩OBKa OT 职reii
3 BK/1. / BblKfi. (ON / OFF) 

4 Y6aBHTb (MHHYC -) 
5 npH6aBHTb (nnioc十）
6 6ycrep (MaKCHM初bH研MO山HOCTb)
?Ta佃ep

YCTaHOBKa 
Bee onepa�MM no ynaHOBKe (3neKrp肥eCKMe flOAKfllO兜H佃） AOfl米Hbl
npOH3B0月HTbCH TOflbKO KBan呤皿叩OBaHHblM nepcoHanoM M B COOTBeTCTBMM ( 
cy山ecrnyio山

，
MMH HOpMaTMBaMH. 

B pa汕ene 06 ynaHOBKe yKa3a问B切HH,OpM叫彻no ynaHOBKe. 

师6bl Ha叩TbroTOB盯b

1. Ha>KMMTe Ha op闭H ynpa职H皿BK/l./ BblKJl. (ON/OFF) 

n 0切eBKnlO兜H佃皿TaH皿pa诅acrrn o肌H 3BYKOBOM CM「Han M Ha scex AMcnneHx 
noHBMTCR 3H祁«-»".3ro 03Ha4aer, 4TO MH职ijMOHH矶
nnMra Haxo肌rm B COCTORHMR OlKM胆H邯．

2. noMecme B 30HY BapKM KaCTplOnlO, KOTopyio Bbl CO如pae代Cb Mcnonb30B打b.
> Y6eAMTeCb, 4TO HMlKH朋叩CTb KaCTplO几H吓osepxHOCTb
30Hbl BapK吓MCTble M cyx阰．
3. 8 COOTB可CTBMM C 30HOM H可pesa, B KOTOpOM HaXOAMT句KaCTplO朋，Bbl6epMTe
: o(� 

震::�d:IO K胧B皿y Bbl6opa 30Hbl, Ha闷B Ha碑BM山y Bbl6opa« 攫
8b16paHH研血祁Mwa 6�职T 「opeTb noCTOHHHO. 

4. Bb16epMTe ypo胱Hb MOlljHOCTM, Ha沺B H扣哪wy«
回 »(4).

回趴nM K肋BMWY

5.Ypo胱HbMO山HOCTM npM B血IO屯HMM YCTa印BnMsaer切Ha 5. Ha/KMMaR Ha«+», 
Bbl MOIKeTe nOBbl山打bypo胱Hb MOlljHOCTM C江o 9 nocneAOBare几bHO.Ha>KMM矶
H环肋BMWY«-» Bbl MO>Kere nepeMTM OT 9 K 0. 
>E切M Bbl He Bbl6epe花Hacrpo讹y Ha「pe印B Te兜HMe 1 MMHYTbl, MHAYKijMOHH邸
nnMra aBTOMaTM4ec叨Bb1Knl04MTCR.BaM H怀H0 6y职T Ha屯Tb CHOBa c wara 1. 
> 8 BpeMH 「OTOBKM Bbl B nio6oe BpeMH MO)K钉钮3MeHMTb rnny H订pe邸．

Heating Zone Max Power(230V) 

1200/1500W (booster) 

1800/2300W (booster) 

2000/2300W (booster) 

1200/1500W (booster) 





如叩H aBTOM叩叩CKO『0 BblKIIIO吮H血血T础血 (o『pa皿呡皿e MHcrpyK叩叮叩MOHT础皿Ka
epeMe皿pa60Tbl)

MoHTa羸
B 3aBMCMMOCTM OT Bb16paHHO肛acrpoiiKH Ka邓研30Ha aapKH 6� 职T OT仰KJ4e阮l

HacTOR山He HHCTpy皿皿npe加3H踝Hbl加利Cfl0flb30B叫邯B nepMO/l MOHTa沺
nocne 3a陨HHO「0 MaKCMM初bHO「o apeM画 pa60Tbl, e叩B Te屯HHe lTO「0

叮1nR MOHTa米HHKa,lTO pyKOBO月CTBO加R MOHTa邓，
nepHo职BpeMeHH JTa 30Ha aapKM 6y11er nocTORHHO Bb皿I()屯Ha. Ka础oe

pery皿pOBKM H yxo加3a nnHTOii B COOTBeTCTBHe c cy111eCTBYKllllMMM 
H3M础皿e COCTORHHR 30Hbl aapKH (c noMO川bl()仰aBH山«nnioc,,,«M�HYC») 

Hop血THBaMH. He 3a6b1B亦e O TOM, 4TO He06XO/lMMO OTKfll04HTb nn叨加
B03Bpa111aeT MaKCHM机bHOe apeMR pa60Tbl lTOM 30Hbl B HCXO/lHO扫晒画e.

Bblnon阰HHR KaKHX-皿60 onepa4Mii. 
A y K CTM吮CK皿CMrHan(3B0HOK) 
Bo BpeMR HCflOflb30BaHHR, Bbl ycnblW佃3BOHOK B cne11yKJU1HX cny4研x: YcraHOBKa(P叱SJ

加ycraHOBKH nnHTbl Ha nnoCKoii noaepXHOCTH o6paTHTeCb K COOTBeTCTBYKJ邮MY·HOpM初bHO钮础MM挪钮a KnaBH皿- KOpOTKHM CM「Han.
· PHcy呴仆OCTORHHOe Ha>KaTHe Ha 仰祁MWH B Te4画e 6onee 10 ceKY咄- npepblBHCTblH 

肌HTeflbHblH CM「Han. 际「epMerH3a4川i ace「o nepMM钉pa nnMTbl nonb3YHTecb 3anonHHTeneM, 
BXO月汛小1M B COCTaB nocraBKH. 

la叩na or Henpe11HaMepeHHO『O BKIIIO咄HMH He peKOMeH11yeM ycra印BnHB打b nnMry Ha 11yxoaKe, 叩，B切y4ae raKo「o po匝
-Ko叩酮lneKTpOHHO「o ynpaan郎皿n皿TOM HenpepblBHO HCflOnblYIOTCR ycraHOBKM, y6e肌TeCb B TOM, 4TO: 

血IBH皿B Te屯HMe 10 CeKY叽OHa OT仰I()唳TC月 aBTOM打时CKM. CMcreMa -11yxoaKa 06opy11oa祁al小小eKTHBHOii CMCTeMoii oxna硉晌，
师aaneHMR nnMTbl no11aer lBYKOBOM rnrnan OWM6KH, 4T06bl nonb30B打印b MO「 -「op泗仙B03/lyx Ml /lYXOBKM He MO米叮nonacrb no血Hany B o6nam 
y』anHTb06飞沦KT, KOTOpblii 6bm OWM604HOYCTaHOBfleH Ha pa604YKl noaepxHOCTb. MHAYK4HOHHOii naHen儿
Ha AHcnneRx oro6pa>Kaer切 KOil HeHcnpaBHOCTM «E R O 3». E切H OWH知 -npe附CMOTpeTb BO玑ywHble KaH机bl B COOTB职TBHM C YK述HHblM Ha PHcyHKe. 
朋HT切 6onee 1 O ceKyH几，KO/l«ER03» 6�职r oro6pa11<arbrn ace ape即，noKa

3neKTpM呡CKMe 00/lKIIIO呡H血(PMc.6)匈cnpaaHOCTb 6� 职T onpe』enHTb切ineKTPO叩KOH CMCTeMbl ynpaan钮皿. E叨
30Ha aapKH HaXO/lHT切B灯op泗曲）>COCTO月HMM, Ha AMrnnee 6� 职r oro6pa米叮bCR nepe11 no的I()屯H附M K ceTM nMTaHMR, y6e几MTeCb a TOM, 4TO: 

如，4TO Ha豌rm n pe11yn pe>K职HMeM o6 ow咖e. -XapaKTepMCTHKH ycraHOaKM coana11aKJT c xapaKTepMCTMKa皿，npM阰职HHblMM

如M a Te屯HMe60ceKyH吓0氓即I()屯H邯皿Ta邮JOHa aapKM He aKnKJ4aeTrn Ha ycraHoao4HOM nnacrMHe, Haxo肚l山,eM切H狂He naHenM 11几R aap血

c noMo山bKJ cooraercrayKJIJIMX 仰aaHw, me代Ma ynpaaneH皿nepe仰I()屯叩 －胆 ycraHoaKM npe闻CMOTpeHO /lOCTaT04HO MOIJIHOe 3踩Mne皿e,
Ml pelKHMa aKnlO吮HHH a pe米MM O米H陨HHH. a COOTBeTCTBMM c HOpMaTMaaMH M rpe6o盼HHRMM 间CTBYIO山钉0

• noKa rnneMa ynpaaneHMR a邸I()屯Ha, 碑aM山a BKfi. / BblKn. (ON/OFF) HMeeT JaKOHO即部CTBa. 3ai画画e npe几ycMOTpeHO a ycraHoaneHHblX 
npMOpMTeT Hall aceMM llPY「MMM KnaaMwaMH, raK 4TO ynpaane叽e MO米HO HOpMaTHaax. 
ab1Kn104HTb a nKJ6oe apeMR, 11a米e a cny4ae MHO「oKparnoii M皿 Henpepb1aHoii B TOM cny4ae, ecnM肋R annapara He npe几ycMorpeH WHYP M - M皿 poierKa
pa60Tbl KnaaMW. 6 aKnio兜HMR, Heo XO月MMO Mcnonb3oaaTb MaTepMan, npHro月HblM 助R

·B pelKMMe 0汁IH/laHMR CMrHan O HenpepblaHoii pa6ore He no11aeTCH. 011HaKO, 3Ha4eHMM lfleKTpH4eCKO「0 TOKa, npMae11eHHblX Ha ycraHOa04HOii nnaCTHHe 
npe>K职 屯M lneKTpOHHYKl (如础y ynpaaneHMR MOlKHO 6� 职T aKnlO叩Tb, ( xapaKTepMCTMKaMM, M 月职胆HHOii pa6o妞reMneparypb1. 3anpe山aerrn
OHa /10阶KHa ab1nonHHTb npoaepKY, KOTOpaR noKalK钉， 4TO Knaa皿IH He McnonbioaaTb wHyp a cny4ae ero nepe「pe盼H皿npH npeabl眠H皿50气
McnOnblYKlTCR. TeMneparypbl OKPY米aKJ山eii cpe11b1. 

Kacrp叩川(PMc.3)
- E cnM Ma「HHT npM皿naer KO /lHY KaCTPKl皿 npM npM6nM殴HMM KO /lHY, JTa 

KacrpKJ朋「0/lMTCR肛IR aapKM Ha MH闻叨OHHOH nnMTe. -noKYnaMTe KacrpKl川!,
cne4M机bHO paCC4MTaHHble Ha HH几Y血MOHHYKJ aap邓

-KaCTpKJ几M c nnoc问M M TO几CTblM几HOM.
-KacrpKJ皿，A陆M可PllHa KOTOpblXT04HO COOTBeTCTBye顶如M可PY KOH小OpKM加

MaKCMM机bHO「0 MCflOflb30a和MR MO川HOCTM. - KaCTplO几R M钮bWHX pa3Mepoa 
CH皿aer MO山HOCTb, HO He npMaO/lHT K noTepe JHeprnM. B n1060M cny4ae He 
peK0MeH11yerrn MrnonbioaaHMe nocy月bl C加M钉poM MeHee 10 CM. 

- nocy11a Ml Hep>K祁eKJ或cranH ( MHO「0切OMHblM /lHOM M皿 nocy脏旧
Hep11<aae如((j)eppHTOM, ecnH Ha /lHe nOCY/lbl yKa卫HO汛朋邯/lYK4MOHHblX
nnMT. 

-a cny4ae McnonbJOaaHMR 4yryHHOii nOCY/lbl, ny4we, 4T06bl MX /lHO 6blfl0 
JManeaoe, ao M36e邓HHe nORBfl钮皿4apan皿Ha e花Kne KepaM时CKOii na阰皿．

-cne11yKJ山研 nocy职He npMro11Ha /lflR MCflOflb30a础血CTI汁UIO, KepaMMKa, 
060米米钮H础「nMHa, nocy叩3 anKJMMHMR, Me月M M几M He Ha盼「HM4Maa10111e如
cranM (aye花HHTHOM).

Yxo凡(PMc,4)
OcraroK anKJMMH阰aoii $叨b「M, OC飞TKM叩咄ab1x npo11yKroa, 米MpHble nRTHa M 
6pb13「M, caxap, npo几YKTbl c 6onb山HM co11ep沺睢M caxapa - ace iro切吼yer
咖螂HHO(4HCTHTb C aap04HOii na咄皿
c noMo山blO cne4M初bHoii nonaTKM - wa6epa, ao M36e沺皿e noR助钮期
4apanMH Ha noaepxHocrM. Cpaiy nocne iro「0 Ha把(TM cne4M研bHblii npo几YKT
M MrnOnblO的Tb加R 04MCTKM na附皿 6yM砅Hb1e nono花H4a.3a代M npOMblTb
碑oii M BblCYWMTb 4MCTOii rp加04Koii. 3anpe111aerrn Mrnonb3oaa叽e
a6pa3MaHblX ry6oK M几M M04, 讥OK, TaK汛e He MCflOflb30aaTb a「peCCMBHble
XMMM屯CKMe npo闭KTbl M cpe几CTBa加R Y月aneHMR nRTeH. 



＠ 
PRODUKT TEN ZAPROJEKTOWANV 
ZOSTAt DO UZYTKU W GOSPODARSTWIE 
DOMOWYM. PRODUCENT NIE PONOSI 
iADNEJ ODPOWI印ZIALNO的I ZA 
EWENTUALNE SZKODV RZECZOWE I 
OSOBOWE POWSTAtE WSKUTEK JEGO 
NIEPRAWIDtOWEJ INSTALACJI ORAZ 
NIEWtA的IWEGO, � 上�DNEGO LUB 
NIEUZASADNIONEGO UZYTKOWANIA. 

P「oducent oswiadcza, ie niniejszy p「odukt
spe/nia wszystkie podstawowe wymagania 
dotyczqce niskonapi�ciowego sprz�tu 
elektrycznego zawarte w dyrektywie 2014/35/ 
EU oraz kompatybilnosci elekt「omagnetycznej
zgodnie z dyrektywq2014/30/EU. 

Wskaz6wki d�tyc� 扣ce bezpieczeristwa 
- W czasie dz1a/an1a urzqdzenia powinnismy
usunqc z jego bezpos「edniego otoczenia
wszelkie przedmioty, kt6re mogq ulec
namagnetyzowaniu, takie jak karty kredytowe,
叩CD, kalkulatory, itp.

- Nie nale之y umieszczac na powierzchni p的
folii aluminiowej ani tei zawini�tych w n闷
produkt�w._

- Na plyc1e nie powinno si� pozostawiac iadnych
przedmiot6w metalowych, takich」ak noie,
widel�, lyiki czy pokrywki, ze wzgl�du na
ryzyko 1ch nadmiemego rozgrzania.

- W czasie gotowania przy uiyciu naczynia
o nieprzywierajqcym dnie, bez dodanych
przypraw, naleiy skr6ci6 czas wst�pnego
grzania do 1-2 minut.

- W przypadku potraw, kt6re latwo przywierajq do 
dna, gotowanie 「ozpoczynamy przy minimalnej
mocy, po czym stopniowo」qZW怜kszamy, mieszajqc
caly czas zawarto的naczy�ia.

- Po zakoriczeniu uzytkowania danego
pola grzejnego wskazane jest jego
wylqczenie (obniienie mocy do "O'').
W tym przypadku nie powinnismy liczyc na
automatyczne wy伺�zeniew wyniku zadzia/ania
wykrywacza naczyn.

- W przypadku p�kni�cia plyty kuchennej naleiy
natychmiast wylqczyc urzqdzenie z sieci w celu
unikni�cia叨ka poraienia elektrycznego.

- Zabrania si� czyszczenia plyty kuchennej przy
uiyciu jakichkolwiek oczyszczaczy parowych.

- Urzqdzenie i 」ego /atwo dost�pne dla
uzytkownika cz�sci mogq si� rozgrzewa6
podczas dzialania.

- Nalezy uwaza6, aby nie dotknq6 element6w
g立ej�ych.

- Dz1ec1 w wieku poniiej 8 lat nie powinny zbliia6
si� do urzqdzenia z wyjqtkiem sytuacji, gdy
znajdujq s伶pod stalym nadzo「em.

- To urzqdzenie mo之e by6 u之ywane przez dzieci
w wieku 8 lat i powyiej oraz przez osoby
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umyslowych, lub nie
posiadajqce odpowiedniego doswiadczenia i
wiedzy pod warunkiem, 之e odbywa si� to pod
nadzorem lub ie osoby te zostaly odpowiednio
przeszkolone w zak「esie bezpiecznego
uiytkowania urzqdzenia i rozumiejq zwiqzane
z tym ryzyko. Nie naleiy pozwala6 dzieciom
na zabaw� urzqdzeniem. Czyszczenie i
konserwacja wykonywane przez uzytkownika
nie powinny bye zlecane dzieciom, jesli nie
zapewni si� odpowiedniego nadzo「u.

- Gotowanie z uiyciem tluszcz6w lub oleju moie
bye niebezpieczne, gdy jest wykonywane bez
nadzoru, gdy之 mo之e dojs6 do zaplonu. NIGDY
nie naleiy pr6bowa6 gasi6 ognia za pomocq
wody. Naleiy wy姐r;zy6 urzqdzenie i nakry6
plomienie, na przyk/ad, pokrywkq lub duiq
scierkq.

- Proces gotowania musi bye nadzorowany.
Kr6tki proces gotowania musi bye nadzorowany
nieustannie.

- Gotowanie bez nadzoru na plycie grzejnej na
tluszczu lub oleju moie bye niebezpieczne
oraz moie spowodowa6 poiar.

- Ryzyko zaplonu: nie gromadzi6 przedmiot6w
na powierzchni sluiqcej do gotowania.

- Uiywa6 wylqcznie element6w zabezpiecza
jqcych kuchenk� zaprojektowanych przez
producenta kuchenki lub wskazanych przez
producenta jako odpowiednie w instrukcji,
lub element6w zabezpieczajqcych kuchenk�
wbudowanych w urzqdzenie. Uiycie nieodpo
wiednich element6w zabezpieczajqcych moie
spowodowa6 wypadek.

Wprowadz do elektrycznej instalacji stalej me-



dium od/qczajqce urzqdzenie od sieci elek
trycznej, posiadajqce oddzielenie styk6w na 
wszystkich biegunach, kt6re umozliwia pe/ne 
od/qczenie w przypadku przepi�cia kategorii Ill, 
zgodnie z zasadami prowadzenia przewod6w 
instalacji elektrycznej. 
Nale y zapewni /atwy dost p do wtyczki lub przel 
cznika wielobiegunowego po zamontowaniu 
urz dzenia. 
Urzqdzenie nie e」st przystosowane do uzytku 
przez zewn�trzny wy/qcznik czasowy lub 
system zdalnego sterowania. 
Producent zrzeka si wszelkiej odpowiedzialno 
ci w przypadku nieprzestrzegania powy szych 
zalece i przyj tych powszechnie norm bezpiecze 
stwa .. 

W celu unikni cia potencjalnego zagro 
enia, uszkodzony przew6d zasilaj cy 
powinien zosta wymieniony bezpo rednio u 
producenta, w upowa nionym przez niego 
punkcie serwisowym lub przez posiadaj cego 
odpowiednie kwalifikacje technika. 

Zasada dzialania ptyty indu_kcvjnej (Rys. 1) 
Gotowanie na plyc1e 1ndukcyJne」」est moi.liwe dzi�ki wykorzystaniu 
wlasciwosci elektromagnetycznych wi�kszosci naczyn _kuchennych. 
Umieszczona pod plytq specjalna cewka indukcyJna (induktor) 
W沺arza w obwodzie elektrycznym pole elekt「omagnetyczne, kt6「e
podgrzewa podstaw� naczynia 
Proces gotowania cha「akteryzu」e si� nast�puj<1_cymi cechami: 

-minimalne rozproszenie energii (wysoka wyda」nose)
- usuni�cie naczynia (a nawet jego nieznaczne un旧sienie) prowadzi 

do automatycznego wy栩czenia pola grzejnego 
-elekt「oniczny uklad steruj<1_cy zapewnia maksymaln<1_ elastyczno的

obslugi i komfort regulacji. 

\Rys.1) 
Naczyme 

2 Pr<1_d indukcyjny 
3 Pole magnetyczne 
4 lndukto「

5 Qbw6d elektryczny 
6 Zr6dlo zasilania 

lnstrukcja obslugi (Rys. 2) 

1 Strefa gotowama 
2 Blokada przed dziecmi 
3 Wt./WYt. 
4 Minus-
5 Plus+ 
6 Booster (maksymalna moc) 
7 Timer 

Montai 
Wszystkie czynnosci'l.Wiqzane z montazem (pod佴czeniem do prqdu) 
powinny bye wykonywane przez wykwalifikowany personel zgodnie z 
obowiqzujqcymi przepisami. 
Szczeg61owe inst「ukcje dost�pne sq w cz�sci przeznaczonej dla 
instalatora. 

Rozpocz�cie gotowania 

1. Dotknqc element sterowania Wl/WYL. 
Po wlqczeniu zasilania brz�czyk wyda jeden d细阳k, a na wszystkich 
wyswietlaczach 
pOJ8WI SI� ,, 一", wskazujqc, ze plyta 
kuchenna weszla w stan gotowosci. 

2. Umiescic odpowiedni garnek w st「efie gotowania, z kt6reJ 
uzytkownik chce korzystac. 
> Upewnic s氏!, 之e dno garnka oraz powierzchnia 
st「efy gotowania sq czyste i suche. 
3. W zaleznosci od strefy grze」nej, w kt6re」 umieszczono garnek, 霄需�r;�:� 芦驾dpowiedniej strefy, naciskajqc klawisz霎
pozostanie w pelni podswietlony. 

4. Wyb「ac p 021cm mocy, naciskajqc klaw1sz ,, 圆 "key (5) lub 
klawisz"琶r4}.

5. Paez玑kowy poziom mocy ustawiony b�dzie na 5. Naciska」q_C
• +", mozna b�dzie kolejno prze」的na wyzsze poziomy, od 5 do 
9 w kolejnosci numerycznej. Nacisni�cie klawisza ,,-" spowoduje 
natychmiastowe prze庐cie od poziomu mocy 9 do 0. 
> Jesli w c吗u 1 minuty uzytkownik nie wybierze ustawienia 
temperatury, plyta 
indukcyjna automatycznie si� wylqczy. Nalezy rozpoczqc ponowrne 
od kroku 1. 
> Podczas gotowania mozna w kazdej chwili zmienic ustawierna 
temperatury. 

、u-Jesli wyswietlacz miga . � 一 ：：：： naprzem1enme z ustaw1emem 
temperatury 
Oznacza to, ze 
> garnek nie zostal umieszczony w odpowiedniej cz�sci strefy 
gotowania lub 
> ga「nek nie nadaje si� do uzycia na kuchence indukcy」nej lub 
> garnek 」est zbyt maly lub nie 」est prawidlowo wycentrowany w 
strefie gotowania 
Dop6ki w st「efie gotowania nie ma odpowiedniego garnka, kuchenka 
si� nie rozgrzewa. 

Heating Zone Max Power(230V) 

1200/1500W (booster) 

1800/2300W (booster) 

2000/2300W (booster) 

1200/1500W (booster) 









A keszulek nem haszn刮hat6 kuls id zf t vel vagy 
tawezerl rendszerrel. 
A fentiek valamint a bevett biztonsagi el f「asok
figyelmen kfvul hagyasa eseten a gyart6t 
semmilyen felel sseg nem terheli. 

A kockazatok elkeriilese erdekeben, ha 
a ha/6zati k台be/megseriil, csereltesse 
ki a gyart6val, fe/hata/mazott m szaki 
szervizze/ vagy kompetens es szakkepzett 
szere/ve/. 

MUKODESI ELV (1. abra) 
A f6z6be「endezesek 16bbsege「e jellemzo elektromagneses 
tulajdonsagokon alapul. 
Az. elektromos aramk6r vez的az indukci6s tekercs (induktor) 
muk6deset, amely magneses le「et hoz letre. 
A hot maga az edeny adja at az etelnek. 
A fozes az alabbiakban lefrt m6don tortenik 
- minin飞奾s diszperzi6 (nagy teljesftmeny) 
- a fazek elhil龙sa (vagy egyszen'l felemelese) a rendszert 

automatikusan blokkolja 
- az elektronikus rendszer maxim创is flexibili治st es finom beallf怡st

tesz lehetove. 
(1. a订a)
1 Fozoedeny 
2 lndukalt aram 
3 Magneses mez6 
4 lndukto「

5 Elektromos aramkor 
6忖amfo吱s
Felhasznal6f utasitasok (2. abra) 

1 F6z6z6na 
2 Gyerekza「
3 BE / Kl 
4 Mfnusz -
5 Plusz + 

6 Rasegftes (maxim刮is teljesftmeny) 
7 ld6zft6 

Telepites 
A telepitessel kapcsolatos minden feladatot (elektromos bekotes) 
szakkepzett szemelynek kell elvegeznie az ervenyes szabalyoknak 
megfeleloen. 
A reszletes utasitasokert lasd a telepitesre vonatkoz6 reszt 

Fozes megkezdese 

1. Erintse meg a BE/Kl vezerl61. 
A bekapcsolas utan egy hangjelzes hallhat6 es a ki」elz6n
a ,, - ", lathat6, amely 」elzi, hogy az indukci6s 
fozolap keszenleti allapotba kapcsolt. 

2. Helyezzen egy megfelel6 edenyt a haszn刮ni kivant f6zoz6nara. 
> Gondoskod」on arr61, hogy az edeny alja es a 
fozoz6na kozepe liszta es szaraz legyen 
3. All61 fuggoen, hogy melyik f6z6z6nara helyezte az edenyt, a ,, 置
" gomb (1) megnyomasaval v刮assza ki a foz6z6nat. A kiv创asztott O
szimb61um folyamatosan vilagit 

4 .. A,, 回'g卯，�(5) vagy a ,, 回" gomb (4) megnyom蜓val
valassza k1 a telJes1tmenyszintet 

5. A teljesitmenyszint 5-nel kezdodik. A ,,+" megnyomasaval 
szamsorrendben novekszik 5-161 9-ig. A,,-" gomb megnyomasaval a 
teljesitmeny 9-r61 kozvetleniil 0-ra val! 
> Ha 1 pe「cen beliil nem valaszt h9beallitast, az indukci6s 
f6z61ap automatikusan kikapcsol. Ujra kell kezdenie az 1. lepessel. 
> F6zes kozben barmikor m6dosithatja a h6beallitast 

Ha a kijelzon a . ;:. 、u-_ .:::: villog felvaltva a hobeallit的sal,
akko『ez az alabbiakat jelenti: 
> nem helyezett edenyt a megfelel6 f6z6z6nara, vagy 
> az edeny, amelyet hasznal, nem alkalmas indukci6s f6zesre, vagy 
> az edeny tul kis meretu vagy nines a f6z6z6na k6zepen. 
A kesziilek nem fut, ha a f6z6z6nan nines megfelel6 edeny 
Ha a kesziilekre nem megfelel6 edenyt helyez, a ki」elz6 1 pe「C
elteltevel automatikusan kikapcsol. 

Amiko『befejezte a fo兹st
1. Az. (1) gomb megerintesevel valassza ki a zonal, amelyet ki 
sze「etne kapcsolni 
2. A,,-" gomb megnyomasaval cs6kkentse a teljesftmenyszintet ,,O"
ra, vagy a ,,+" es a 
,-" egyszerre t6rten6 megnyomasaval a tel」esftmenyszint k6zvetlenul 
0-ra valt. 
3. Ugyeljen a forr6 feluletekre 
A ,,H" jelzi, hogy melyik f5z6z6na tul forr6 az erinteshez. Akkor tiinik 
el, ha 
a felulet biztonsagos homersekletilre hull le. Ez hasznalhat6 
energiatakarekos 
funkci6kent is; ha tovabbi edenyt szeretne melegfteni, 
hasznalja a meg meleg f6z6z6nat 

A戊segit的funkci6 akti吐lasa
1. Az. (1) zonavalaszt6 gomb megerintesevel泊lassza ki a f6z6z6nat 
2.A戊segites gomb (6�,, 回 m�gerintesevel a z6najelz6 a ,,P" jelet 

mutatja, es a teljes1tmeny max1mal1s「a vail.
A rasegites funkci6 kikapcsolasa 

Heating Zone Max Power(230V) 

1200/1500W (booster) 

1800/2300W (booster) 

2000/2300W (booster) 

1200/1500W (booster) 









安装

有质资的技术援助中心或技术相当的专
业人员完成，避免任何危险发生。

产品功能（图1)

基千大部分煮饭锅的电磁原理。

电 子 线 路控制线圈（感 应线圈），产生 一 个
磁场。

热量由锅本身传到实物。

烧煮如下所述。

－散热最小（高效率）
－锅离开后（包括抬起）自动切断系统。
－电子系统使得调节更加灵活和精细。

飞）
2. 感应电流
3. 磁场
4. 感应器
5. 电子线路
6. 电源

用户说明（图2)

l烹妊区
2 儿童锁
3开／关
4减小－

5加大＋
6增强器（最大火力）
7定时器

所有与安装（电气连接）相关的操作应由技术人员按照
现行规则进行。
有关具体说明，请参见相关安装程序章节。

开始烹妊

L触摸开／关控制。
开机后，蜂鸣器鸣响 一次，所有区显示
显示" -"'表示感应
线圈已进入待机状态。
2. 将合适的平底锅放在您想要使用的烹妊区域上。
＞确保平底锅的底部和
烹调区表面清洁和干燥。
3根据锅所在的加热区域，按下"■"键( 1 )选择相
应的区域选择键。符号0。
选中后将保持完整。

4按下
＇，

回＇＇键(5)或
＇，

恩I" 键(4)选择火力。

5初始火力为5。按"+"将按数字排列顺序从 5到9计算
火力。按"-"键将使电源直接从9变为0
＞如果在1分钟内未选择加热设置，则感应
线圈将自动关闭。您需要从步骤1重新开始。
＞您可以在烹任过程中随时修改加热设置。

_u, 与加热设置交替闪烁如果显示器-
这意味着．
＞您没有将锅子放在正确的灶区域，或者
＞您使用的锅子不适用于感应烹妊，或者
＞锅太小或没有正确地位于灶区的中心。
除非灶区上有合适的锅，否则不进行加热。
1分钟后，如果没有放置合适的锅，显示屏将自动关闭。

当你完成烹任后
L触摸相关区域选择要关闭的键(1)。
2 桉"- " 键 将 电 源逐渐降低到 "O" 级 别，或同时
按"+"和
"-", 火力将立即下降到0。
3当心高温表面
"H" 将显示哪个灶区需当心触摸高温。当表面已冷却到

安全温度，
这个标志将不再显示。也可以使用该功能
作为一种节能加热方式，你可以使用有余热的
灶区进行加热。

激活增强功能
1. 触摸区域选择键(1)选择加热区域。

�-, 凳器霜(7) '回"'区域指示灯显示 "P"

取消增强功能
1. 触摸相关区域选择要取消的键(.1)。
la. 触摸"-"键( 4 )取消增强功能，灶区将恢复到9
级。
也同时触摸"-"和"+"控制。灶区关闭，增强功能自
动取消
＞该功能可在任何灶区工作。
＞灶区在5分钟后返回到级别9。

安全模式（儿童锁）

＞可以锁定控件以防止意外使用（例如
防止儿童不小心打开灶区）。
＞锁定控件时，除关闭控制项外的所有控制项都会停用。
要锁定控件
触摸键锁控制 3 秒钟。计时器指示灯将显示 "Lo"
要解锁控件

Heating Zone Max Power(230V) 

1200/1500W (booster) 

1800/2300W (booster) 

2000/2300W (booster) 

1200/1500W (booster) 
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